FACULTAD DE CIENCIAS
EMPRESARIALES

QUAERENS VERITATEM

Il

CURRICULO Y PLAN DE
ESTUDIOS 2021

(Reajustado)

PROGRAMA
ACADEMICO DE

TURISMO, HOTELERIA Y
GASTRONOMIA

P15



UAERENS VERITATEM

LID CcoNSEJO UNIVERSITARIO

UNIVERSIDAD DE HUANUCO
http://www.udh.edu.pe

RESOLUCION N° 1651-2024-R-CU-UDH.
Huanuco, 25 de julio de 2024

Visto, el Oficio N° 365-2024-VRAc./UDH, de fecha 27 de junio de 2024, presentado por el Dr. Froilan
Escobedo Rivera, vicerrector académico de la Universidad de Huanuco (UDH), elevando al rectorado, con opinién
favorable, el Oficio N° 144-D-FCEMP-UDH-2024, de fecha 20 de junio de 2024, emitido por el Dr. Jorge L. Lopez
Sanchez, decano de la Facultad de Ciencias Empresariales de la UDH, adjuntando la Resolucién N° 305-2024-D-
CF-FCEMP-UDH, de fecha 14 de junio del 2024, sobre modificacion del Curriculo y Plan de Estudio 2021 del
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia, nivel pregrado - modalidad presencial, aprobado por
Resolucion N° 034-2021-D-CF-FCEMP-UDH de 15 de enero del 2021 vy ratificada por Resolucién N° 177-2021-R-
CU-UDH del 12 de febrero del 2021, en lo concerniente al incremento de la asignatura de Trabajo de Investigacion
en el ciclo X, a la distribucion de asignaturas por areas y el resumen de horas y créditos por el ciclo X; y

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con el articulo 44 del Estatuto de la UDH, el Consejo de Facultad tiene la
atribucion de aprobar los planes de estudios y las demés actividades académicas y administrativas de la Facultad,
los mismos que deben ser notificados al Consejo Universitario;

Que, por Resolucion N° 177-2021-R-CU-UDH, de fecha 12 de febrero de 2021, se ratifica el
CURRICULO Y PLAN DE ESTUDIOS 2021 del PROGRAMA ACADEMICO DE TURISMO, HOTELERIA Y
GASTRONOMIA, Nivel Pregrado - Modalidad Presencial de la UDH, aprobado mediante Resolucion N° 034-2021-
D-CF-UDH, de fecha 15 de enero de 2021, expedida por acuerdo del Consejo de Facultad de Ciencias
Empresariales;

Que, el Consejo de Facultad de Ciencias Empresariales de la UDH, a través de la Resolucion N° 305-
2024-D-CF-FCEMP-UDH, de fecha 14 de junio del 2024, modifica el Curriculo y Plan de Estudio 2021 del Programa
Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia, nivel pregrado - modalidad presencial, aprobado por Resolucion
N° 034-2021-D-CF-FCEMP-UDH de 15 de enero del 2021; en lo concerniente al incremento de la asignatura de
Trabajo de Investigacion en el ciclo X, a la distribucién de asignaturas por areas y al resumen de horas y créditos
por el ciclo X;

Que, es atribucion del Consejo Universitario, concordar y ratificar los planes de estudios y de trabajo
propuestos por las unidades académicas, de acuerdo con el articulo 59, inciso 59.5, de la Ley N° 30220; coherente
con el articulo 33, inciso e. del Estatuto de la UDH; y

Estando a lo acordado por el Consejo Universitario en sesién de fecha 27 de junio de 2024, y a lo
normado en el Estatuto de la Universidad de Huénuco,

SE RESUELVE:

Articulo Gnico.- RATIFICAR la RESOLUCION N° 305-2024-D-CF-FCEMP-UDH, de fecha 14 de junio
del 2024, expedida por el Consejo de Facultad de Ciencias Empresariales de la UDH, cuyo contenido modifica el
CURRICULO Y PLAN DE ESTUDIO 2021 del PROGRAMA ACADEMICO DE TURISMO, HOTELERIA Y
GASTRONOMIA, nivel pregrado - modalidad presencial, aprobado por Resolucion N° 034-2021-D-CF-FCEMP-
UDH, de fecha 15 de enero del 2021; en lo concerniente al incremento de la asignatura de Trabajo de Investigacion
en el ciclo X, a la distribucién de asignaturas por areas y al resumen de horas y créditos por el ciclo X.

Registrese, comuniquese y archivese.

SECRETARIO
GENERAL

Distribucion: Rectorado/Vicerrectorados/DGAdm./Fac.Ciencias Empresariales/Prog. Tur.Hot.Gastronomia /Of.Matricula/R.Informatica/Archivo.
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RESOLUCION N° 305-2024-D-CF-FCEMP-UDH

Huénuco, 14 de junio de 2024

Visto, el Oficio N° 089- 2024-CA-P.A.THG-UDH, de fecha 06 de junio de
2024, de la Mg. Vicky Evely Ortega Buleje, Coordinadora Académico del P.A. de Turismo,
Hoteleria y Gastronomia de la Facultad de Ciencias Empresariales de la Universidad de
Huanuco, solicitando la modificacion del Plan de Estudios, teniendo en cuenta la Ley 31803
que modifica varios articulos de la Ley Universitaria 30220 y entre ellos, el articulo 45 sobre
la obtencion del Grado de Bachiller de manera automatica.

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 45 de la Ley Universitaria 30220, que establece la obtencién de
grados Y titulos se realiza de acuerdo con las exigencias académicas que cada universidad
establezca en sus respectivas normas internas, los requisitos minimos son los siguientes:
45.1 Grado de Bachiller: requiere haber aprobado los estudios de pregrado, asi como la
aprobacion de un trabajo de investigacion y el conocimiento de un idioma extranjero, de
preferencia inglés o lengua nativa

Que, por Ley 31803 se modifica varios articulos de la Ley Universitaria 30220
y entre ellos el articulo 45 sobre la obtencion de grados vy titulos:

La obtencion de grados y titulos se realiza de acuerdo con las exigencias académicas que
cada universidad establezca en sus respectivas normas internas, los requisitos minimos
son los siguientes: 45.1 Grado de Bachiller: requiere haber aprobado los estudios de
pregrado y el conocimiento de un idioma extranjero, de preferencia inglés o lengua nativa.
Los estudios de pregrado incluyen un curso de trabajo de investigacidn que se sigue en el
ultimo semestre de estudios de cada carrera.

Que, habiéndose extinguido los plazos para la obtencién del grado de bachiller
de manera automaética el 31 de diciembre del 2023, los estudiantes que egresan el Semestre
Académico 2024-1 obtendran el Grado de Bachiller presentando un trabajo de
investigacion;

Que, es necesario dar cumplimiento a la Ley N° 31803 que modifica la Ley
30220, Ley Universitaria, articulos 45, numeral 45.1 y para ello es necesario modificar el
Plan de Estudios del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia de la
Facultad de Ciencias Empresariales, aprobado por Resolucién N° 034-2021-D-CF-
FCEMP-UDH del 15 de enero de 2021 y ratificada por Resolucion N° 177-2021-R-CU-
UDH del 12 de febrero de 2021 ; debiendo incrementarse la asignatura o curso de Trabajo
de investigacion en el Décimo Ciclo, como asignatura especifica; a partir del Semestre
Académico 2024-2, debiendo quedar de la manera siguiente:

X CICLO
Horas Horas
- Tipo de . S | S tral .
Codigo Estudio Asignaturas emanales emestraleés | Cred.| Pre-requisito
HT | HP | TH| HT | HP | TH
152110013 | Especialidad ADMINISTRACION DE 3 2 5]148] 32 | 80 4 SED’\CA)HI;‘;LRSC():II\?E’;
RESTA NTI
ESTAURANTES HOTELERAS
NEEOO0S TURSTICOS ADMINSTRACKN
152110023 | Especialidad HOTELEROS Y 1 3 2 5]148] 32 | 80 4 DE OPERACIONES
HOTELERAS
GASTRONOMICOS
SISTEMAS INTEGRADOS DIRECCION Y
. OPERACION DE
152110033 | Especialidad | DE EMPRESAS DE 2 2 4 132] 32| 64 3 AGENCIAS DE
SERVICIOS TURISTICOS VIAJE
BARY COCTELERIA GESTION DE
152110043 | Especialidad [NACIONAL E 2 2 4 1 32 32 | 64 3 ALIMENTOS Y
INTERNACIONAL BEBIDAS
152110012 |Es ifi TRABAJO DE 1 4 5 16 64 | 80 3 TESIS I
Pectlico | \yEsTIGACION
Especialidad | ELECTIVO Il 2 2 4 132] 32 ] 64 3
TOTAL 13 | 14 | 27 | 208 | 224 | 432 20
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CURSOS Y CREDITOS POR ESTUDIOS ESPECIFICOS
Programa Académico de Turismo, hoteleria y Gastronomia

UNIVERSIDAD DE HUANUCO
FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES

Que, es necesario modificar la distribucion de asignaturas por areas, en este caso
el area de estudios especificos, debiendo quedar de la manera siguiente:

i TOTAL HORAS HORAS TOTAL HORAS
N® | CURSOS ESPECIFICOS | cREDITOS | TEORICAS | PRACTICAS | SEMESTRALES
NUTRICION Y
SEGURIDAD DE LOS 4 48 32 80
1 | ALIMENTOS
CONTABILIDAD
2 | GENERAL 3 32 32 64
INFORMATICA
APLICADA A LOS 3 32 32 64
3 | NEGOCIOS
MATEMATICA
APLICADA A LOS 4 48 32 80
4 | NEGOCIOS
5 | MICROECONOMIA 4 48 32 80
6 | ESTADISTICA I 4 48 32 80
7 | MACROECONOMIA 4 48 32 80
ADMINISTRACION DE
8 | RECURSOS HUMANOS 3 32 32 64
9 | ESTADISTICA II 4 48 32 80
MATEMATICA
10 | FINANCIERA 4 48 32 -
PLANEAMIENTO
11 | ESTRATEGICO 4 48 32 -
INVESTIGACION DE
12 | MERCADOS 4 48 32 80
GESTION DE LA
13 | CALIDAD 3 32 32 64
METODOLOGIA DE LA
INVESTIGACION 4 48 32 80
14 | CIENTIFICA
MARKETING DE
15 | SERVICIOS 4 48 32 80
16 | TESIS | 4 48 32 80
17 | TESIS I 4 48 32 80
TRABAJO DE
18 | INVESTIGACION 3 16 64 80
TOTAL 67 768 608 1376

Que, es necesario modificar el Resumen del Plan de Estudios por areas y el

Resumen de horas y créditos por ciclos, debiendo quedar de la manera
siguiente:

RESUMEN DEL PLAN DE ESTUDIOS POR AREAS
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia

uEo)es CREDITOS T:OO;\;(A;iS PRZ(():??CSAS ONA L ;1 OXAS % HORAS % CREDITOS
EEries SEMESTRALES | SEMESTRALES = 2SS UIRANED
" ¥
Estud
studio 36 432 288 720 16.42% | 17.14%
Generales
Estudios [
o 67 768 608 1376 31.39% | 31.90%
Especificos
Estudios de 107 1136 1152 2288 52.19% | 50.95%
Especialidad
TOTAL 210 2336 2048 4384 100% 100%
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RESUMEN DE HORAS Y CREDITOS POR CICLOS

UNIVERSIDAD DE HUANUCO
FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES

Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia

SEMANAL SEMESTRAL
CICLO HT HP TH HT HP TH CREDITOS

| 16 8 24 256 128 384 20

Il 14 12 26 224 192 416 20

1] 14 14 28 224 224 448 21

\Y) 16 14 30 256 224 480 23

Vv 17 14 31 272 224 496 24

VI 16 14 | 30 | 256 | 224 | 480 23

Vi 17 14 31 272 224 496 24

Vil 12 12 24 192 192 384 18

IX 11 12 23 176 192 368 17

X 13 14 27 208 224 432 20

Total | 146 | 128 | 274 | 2336 | 2048 | 4384 | 210
HORA SEMANAL HORA SEMESTRAL TOTAL DE
TOTAL DE HORAS Y CREDITOS DEL PLAN DE HT HP HT HT H9 Hp | CREDITOS
ESTUDIOS 146 128 274 | 2336 | 2048 | 4384 210

Estando normado en los articulos: 42°, 43° y 44° del Estatuto de la Universidad de

Huénuco;

SE RESUELVE:

Articulo Primero.- APROBAR la modificacion del Curriculo y Plan de
estudios 2021 (Reajustado) del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia
aprobado con Resolucion N° 034-2021-CF-FCEYH- UDH del 15 de enero del 2021y
ratificado con Resolucion N° 177-2021-R-CU-UDH, del 17 de febrero del 2021, en lo que
respecta al incremento de la asignatura de Trabajo de Investigacion en el X Ciclo de la

Carrera; de la manera siguiente:

XCICLO
Horas Horas
o Tipo de . S | S tral .
Codigo Estudio Asignaturas emanales emestrales | Cred.| Pre-requisito
HT | HP | TH] HT | HP | TH
152110013 | Especialidad ADMNISTRACION DE 3 2 5148] 32| 80 4 SED’\(gII':\’IIIESR;RSglI\?E';
RESTA NTI
ESTAURANTES HOTELERAS
NESOCOS TLRSTPOS ADMNSTRACON
152110023 | Especialidad HOTELEROS Y 1 3 2 5148] 32| 80 4 DE OPERACIONES
HOTELERAS
GASTRONOMICOS
SISTEMAS INTEGRADOS DIRECCION Y
L OPERACION DE
152110033 | Especialidad | DE EMPRESAS DE 2 2 4 132] 32| 64 3 AGENCIAS DE
SERVICIOS TURISTICOS VIAJE
BARY COCTELERIA GESTION DE
152110043 | Especialidad [NACIONAL E 2 2 4 32 32 | 64 3 ALIMENTOS Y
INTERNACIONAL BEBIDAS
152110012 |Es ifi TRABAJO DE 1 4 5 16 64 | 80 3 TESIS I
PECico I\ EsTIGACION
Especialidad | ELECTIVO Il 2 2 4 32 32 | 64 3
TOTAL 13 | 14 | 27 | 208 224 | 432 20
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UNIVERSIDAD DE HUANUCO
FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES

Articulo Sequndo.- MODIFICAR, la distribucion de asignaturas, en el area
de estudios especificos, de la manera siguiente:

CURSOS Y CREDITOS POR ESTUDIOS ESPECIFICOS
Programa Académico de Turismo, hoteleria y Gastronomia

i TOTAL HORAS HORAS TOTAL HORAS
N® | CURSOS ESPECIFICOS | cREDITOS | TEORICAS | PRACTICAS | SEMESTRALES
NUTRICION Y
SEGURIDAD DE LOS 4 48 32 80
1 | ALIMENTOS
CONTABILIDAD
2 | GENERAL 3 32 32 64
INFORMATICA
APLICADA A LOS 3 32 32 64
3 | NEGOCIOS
MATEMATICA
APLICADA A LOS 4 48 32 80
4 | NEGOCIOS
5 | MICROECONOMIA 4 48 32 80
6 | ESTADISTICA | 4 48 32 80
7 | MACROECONOMIA 4 48 32 80
ADMINISTRACION DE
8 | RECURSOS HUMANOS 8 32 32 64
9 | ESTADISTICA II 4 48 32 80
MATEMATICA
10 | FINANCIERA 4 48 32 80
PLANEAMIENTO
11 | ESTRATEGICO 4 48 32 80
INVESTIGACION DE
12 | MERCADOS 4 48 32 80
GESTION DE LA
13 | CALIDAD 3 32 32 -
METODOLOGIA DE LA
INVESTIGACION 4 48 32 80
14 | CIENTIFICA
MARKETING DE
15 | SERVICIOS 4 48 32 80
16 | TESIS | 4 48 32 80
17 | TESIS Il 4 48 32 80
TRABAJO DE
18 | INVESTIGACION 3 16 i 80
TOTAL 67 768 608 1376

Articulo Tercero.- MODIFICAR el Resumen de Horas y Créditos por ciclo en
lo que respecta al Ciclo X, de la manera siguiente:
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RESUMEN DE HORAS Y CREDITOS POR CICLOS
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia

SEMANAL SEMESTRAL

CICLO HT HP TH HT HP TH |CREDITOS
I 16 8 24 256 128 384 20
I 14 12 26 224 192 416 20
1] 14 14 28 224 224 448 21
v 16 14 30 256 224 480 23
V 17 14 31 272 224 496 24
VI 16 14 30 256 224 480 23
VIl 17 14 31 272 224 496 24
Vil 12 12 24 192 192 384 18
IX 11 12 23 176 192 368 17
X 13 14 27 208 224 432 20
Total 146 128 274 2336 2048 | 4384 210

HORA SEMANAL HORA SEMESTRAL TOTALDE
TOTAL DE HORAS Y CREDITOS HT HP HT HT H9 HP CREDITOS
DEL PLAN DE ESTUDIOS 146 128 274 | 2336 | 2048 | 4384 210

Articulo Cuarto.- ELEVAR, al Vicerrectorado Académico, para su posterior
ratificacion por el Consejo Universitario.

Registrese y comuniquese, archivese

UNIVERSIDAD DE HUANUCO UNIVER$IDAD DE HUANUCO
FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES CULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES

(U ——— [
SECRETARID / """"""""""""""""""

(\.; DOCENTE

¥ M
\g‘ ..................... / ’('
N Mtro/Richard Callan Bacilio

SECRETARIO DOCENTE

Distribucion: Vice Rector Acad. — FCEMP —SD- PAAE —E PACF-PATHG-PAMNI-(EST3)-Archivo.
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RESOLUCION N° 034-2021-D-CF-FCEMP-UDH
Hudnuco, 15 de enero de 2021

Visto el Oficio N° 002- 2021-CA-P.A. THG-UDH, de fecha 13 de enero de
2021, la Mg. Vicky E, Ortega Buleje, Coordinadora Académico del P.A. de
Turismo, Hoteleria y Gastronomia de la Facultad de Ciencias Empresariales de la
Universidad de Huanuco, solicita la aprobacion el Curriculo y Plan de Estudios
2021 (Reajustado) del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia

CONSIDERANDO:

Que, con Oficio 001- 2020-CA-P.A.THG-UDH., de fecha 13 de enero de
2021, la Mg. Vicky E, Ortega Buleje, Coordinadora Académico del P.A. de Turismo,
Hoteleria y Gastronomia de la Facultad de Ciencias Empresariales de la Universidad de
Huanuco. solicita la aprobacion el Curriculo y Plan de Estudios 2021 Reajustado del
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia (Reajustado art. 40 Ley
Universitaria): y

Que el articulo 40° de la Ley N°® 30220, Ley Universitaria, establece que:
Cada universidad determina el disefio curricular de cada especialidad, en los niveles de
enseflanza respectivos, de acuerdo a las necesidades nacionales y regionales que
contribuyan al desarrollo del pais:

Que inciso c¢) del articulo 44° del Estatuto de la Universidad de Huanuco
establece como una de las atribuciones del Consejo de Facultad, aprobar los planes de
estudios y las demas actividades académicas y administrativas de la Facultad, los mismos
que deben ser notificados al Consejo Universitario;

Que de conformidad con el articulo 40° de la Ley N° 30220, Ley
Universitaria, el curriculo se debe actualizar cada tres (3) afios o cuando sea conveniente,
segun los avances cientificos y tecnologicos;

Que con Resolucion de Consejo de Facultad N° 127-2020-D-CF-FCEMP-
UDH de fecha 20 de mayo de 2020, la Facultad Ciencias Empresariales resuelve
conformar, la Comision de Elaboracion de Plan de Estudios del Programa Académico de
Administracion de Empresas:
Que, en Sesion de Consejo de Facultad Extraordinario N° 001-2021 de fecha
15 de enero del 2021, convocado por el Decano de la Facultad de Ciencias Empresariales,
para aprobar los planes de estudio de los programas académicos adscritos a la Facultad; y

Estando normado en los articulos: 42° 43° y 44° del Estatuto de la
Universidad de Huanuco;
SE RESUELVE:

Articulo Primero.- APROBAR, ¢l CURRICULO Y _PLAN DE
ESTUDIOS 2021 (REAJUSTADO) DEL PROGRAMA ACADEMICO DE
TURISMO, HOTELERIA Y GASTRONOMIA.

Articulo Segundo.- ELEVAR. al Vicerrectorado Académico, para su
ratificacion por el Consejo Universitario.

Registrese y comuniquese, archivese

UNIVERSIDAD DE HUANUCO
“ULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES

IDAD DE HUANUCO
E CIENCIAS EMPRESARIALES

SECRETARID
B . SOSENTE
%,

A

I\

Mtra. na Huerto Onzano \" d / Dr. Jorgelluis | épez Sénchez
SECRETARIA DOCENTE 3 7 DECANO

q’%as

Distribucion: Vice Rector Acad. — FCEMP -SD- EAPAE -EAPCF-EAPTHG-EAPMNI-(EST3 )Archivo. k_/

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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RESOLUCION N° 177-2021-R-CU-UDH.

Huénuco, 12 de febrero de 2021

Visto, el Oficio N° 028-2021-VRAc./UDH, de fecha 15 de enero de 2021, presentado por el Dr. Froilan
Escobedo Rivera, Vicerrector Académico de la Universidad de Huanuco (UDH), elevando al Rectorado, con opinién
favorable, el Disefio Curricular del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia, Nivel Pregrado -
Modalidad Presencial, aprobado con Resolucion N° 034-2021-D-CF-FCEMP-UDH, de fecha 15 de enero de 2021; y

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con el articulo 40 de la Ley N° 30220, Ley Universitaria, cada universidad
determina el disefio curricular de cada especialidad, en los niveles de ensefianza respectivos, de acuerdo a las
necesidades nacionales y regionales que contribuyan al desarrollo del pais; asimismo, determina en la estructura
curricular el nivel de estudios de pregrado, la pertinencia y duracion de las practicas pre profesionales, de acuerdo a
sus especialidades; los estudios de pregrado comprenden los estudios generales y los estudios especificos y de
especialidad. Tienen una duracién minima de cinco afos. Se realizan un maximo de dos semestres académicos por
ano;

Que, de conformidad con el articulo 67, inciso 67.2.2 de la Ley N° 30220, el Consejo de Facultad es el
érgano de gobierno de la Facultad, tiene como atribucién aprobar los curriculos y planes de estudio, elaborados por
las escuelas profesionales que integren la Facultad; concordante con el articulo 44, inciso c. del Estatuto de la UDH;

Que, por Resolucién N° 034-2021-D-CF-FCEMP-UDH, de fecha 15 de enero de 2021, se aprueba el
Curriculo y Plan de Estudios 2021 del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia, nivel pregrado -
modalidad presencial;

Que, la Superintendencia Nacional de Educaciéon Superior Universitaria (SUNEDU), a través de la
Resolucion del Consejo Directivo N° 076-2019-SUNEDU/CD, de fecha 5 de junio de 2019, otorga la licencia a la
Universidad de Huanuco para ofrecer el servicio educativo superior universitario y reconoce que cuenta con treinta y
tres (33) programas, entre ellos, el programa académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia, nivel pregrado -
modalidad presencial; conforme se detalla en la Tabla N* 47 del Anexo N° 3 del Informe Técnico de Licenciamiento
N°® 014-2019-SUNEDU-02-12;

Que, es atribucion del Consejo Universitario, concordar y ratificar los planes de estudios y de trabajo
propuestos por las unidades académicas, de acuerdo con el articulo 59, inciso 59.5, de la Ley N° 30220; coherente
con el articulo 33, inciso e. del Estatuto de la UDH; y

Estando a lo acordado por el Consejo Universitario en sesion de fecha 5 de febrero de 2021, y a lo
normado en el Estatuto de la Universidad de Huanuco,

SE RESUELVE:

Articulo Gnico.- RATIFICAR el CURRICULO Y PLAN DE ESTUDIOS 2021 del PROGRAMA
ACADEMICO DE TURISMO, HOTELERIA Y GASTRONOMIA, Nivel Pregrado - Modalidad Presencial de la
Universidad de Huanuco, aprobado mediante Resolucion N° 034-2021-D-CF-FCEMP-UDH, de fecha 15 de enero
de 2021, expedida por acuerdo del Consejo de Facultad de Ciencias Empresariales, cuyo contenido forma parte de
la presente Resolucion.

Registrese, comuniquese y archivese.

José A. Beraun Barrantes
RECTO

SECRETARIO GENERAL

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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PRESENTACION

El Disefio Curricular del Programa Académico de Turismo Hoteleria y
Gastronomia, ha sido disefiado con el objetivo de que nuestros futuros
profesionales adquieran una formacion sistémica y completa,
desarrollando en ellos las competencias, habilidades y destrezas
necesarias para gestionar empresas de este rubro y con ello destacar
profesionalmente en un mundo totalmente competitivo y globalizado.
Contamos también con una moderna infraestructura y tecnologia
avanzada que hacen solida nuestra formacion profesional, cientifica,
tecnoldgica y humanistica. Y para lograr los objetivos, se considera
tres Tipos de estudios: estudios generales, estudios especificos y
estudios de especialidad. Y la practica pre — profesional, la misma que
podra ser realizada al cumplir con los créditos solicitados en el
reglamento de Practicas Pre Profesionales vigente. Se ofrecen
también una relacidén de cursos electivos obligatorios que le permitira
al estudiante adquirir una mayor especializacion, complementando y
reforzando lo aprendido. Ademas los estudiantes deben llevar en su
carrera como minimo dos actividades extracurriculares, las mismas
gue son pre requisito para obtener el Grado Académico de Bachiller.
Concluido los estudios y cumpliendo con las exigencias de las
evaluaciones, los estudiantes tendran la posibilidad de obtener una
certificacion por la especializacion cursada.

iBienvenidos a la maravillosa Carrera Profesional de Turismo

Hoteleria y Gastronomia!

MARCO NORMATIVO

Constitucion Politica del Peru

Ley Universitaria Peruana

Estatuto de la Universidad de Huanuco
Reglamento General de la Universidad de Huanuco

Reglamento General de Estudios.
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Reglamento de Admision, nivel pregrado - modalidad presencial
Reglamento de Préacticas Pre Profesionales de la Facultad de
Ciencias Empresariales

Reglamento General de Grados y Titulos de la Universidad de
Huanuco

Resolucién N° 010-2007-R-AU-UDH, del 15-12-07, en la que se crea
la EAP de Turismo, Hoteleria y Gastronomia en la Universidad de
Huanuco.

Resolucién N° 076-2019-SUNEDU/CD del 5/06/19 que otorga el
Licenciamiento a la Universidad

Resolucion Ministerial N°396-2014-MINEDU: constituye el grupo de
trabajo de evaluacion del SINEACE.

DESCRIPCION DE LA CARRERA PROFESIONAL

El Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia, se
orienta al desarrollo de productos y servicios; en el area del turismo
forma profesionales capaces de crear, gestionar y administrar
empresas turisticas, desarrolla proyectos turisticos sostenibles, con
dominio de la planificacion y elabora paquetes y programas turisticos
investigando y potenciando nuevos destinos turisticos, promoviendo
esta actividad rentable con calidad, eficiencia y responsabilidad,
buscando obtener la maxima satisfaccion de cada visitante. En
Hoteleria forma profesionales con capacidad para administrar ,
planificar, implementar, dirigir y controlar empresas de servicios
hoteleros, aerolineas, clubes etc. utilizando herramientas contables,
financieras y de marketing que permitiran el cumplimiento y logros de
objetivos. En el area gastrondmica forma profesionales con capacidad
de crear innovaciones culinarias, orientadas a la cocina creativa con
nuevas técnicas de coccion, desenvolviéndose en disciplinas o temas
de cocina, higiene, nutricion, dietética, administracion, etc. Se
preocupa mucho por el montaje, procurando dar un animado juego

de colores, texturas, formas y sabores, que procuren una satisfaccion
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perdurable. Crea y gestiona empresas gastronémicas, restaurantes y
eventos de diversa indole.

Formamos profesionales con conocimientos tedricos, técnicos,
practicos y humanisticos con una educacion integral en la que
prevalecen los valores. Para ello cuenta con un plan de estudios
acorde a las exigencias cientificas y tecnologicas actuales, y con un
equipo de docentes especializados y comprometidos con su

formacion profesional

AMBITO DE DESEMPENO PROFESIONAL

El crecimiento en el pais de la oferta turistica debe ir acompafada de
altos estandares de calidad en los diferentes servicios vinculados a
esta actividad, tales como: turismo receptivo, servicios de
alimentacion, entrenamiento u otros. El proceso de globalizacion, en
ese sentido, ha promovido un cambio en la conducta de los
consumidores en general, haciéndoles mas exigentes y avidos de
experiencias nuevas. Es asi que, para responder a las nuevas
demandas de un mercado falto de personal altamente calificado en
las diferentes &reas, el profesional egresado de la E.A.P de Turismo,
Hoteleria y Gastronomia de la Universidad de Huénuco podré

insertarse:

1. Creando su propia empresa de servicios turisticos, Hoteleros y

Gastrondémicas especializados, a nivel individual o en asociacion.

2. En empresas Hoteleras (Hoteles, Hostales, Ecologies, Resorts,

Bangalos y albergues )

3. En empresas Gastronémicas (Restaurantes de diversas

categorias y trabajos de catering)

4. En empresas de agencias de viaje, como empresas de transporte

turistico (lineas aéreas, agencias de transporte terrestre y cruceros)

5. En instituciones de administracion publica en los distintos niveles

de gobierno (Secretaria de Turismo, Ministerio de Comercio
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Exterior y Turismo, Promperd, entre otras) y entidades
responsables de impulsar el desarrollo turistico en areas de:
normatividad, concientizacién turistica, educacion y proteccion
ambiental, gestion, disefio y promocion de circuitos y destinos
turisticos.

6. Como investigador en el area del Turismo y Docencia Universitaria.

V. ASPECTOS ACADEMICOS
a. Objetivos académicos

1. Formar profesionales con conocimientos tedricos, técnicos y
humanisticos que les permitan tener una amplia concepcion del
fendmeno turistico y sus multiples implicancias en el ambito del
Turismo, la Hoteleria y la Gastronomia.

2. Lograr que nuestros alumnos cuenten con una educacion
integral en la que prevalezcan los valores en la formacion
académica y practica para ser implementados en su futura vida
laboral.

3. Nuestros alumnos seran capaces de crear y gestionar su propio
emprendimiento en las éareas del turismo, la hoteleria o
gastronomia. Como también desempefarse profesionalmente
en proyectos y/o trabajos del sector publico, asi como
interpretar los escenarios cambiantes y transformarlos en

oportunidades de negocios respetando al medio ambiente.
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b. Perfil del ingresante

El postulante al Programa Académico de Turismo, Hoteleria y
Gastronomia de la Universidad de Huanuco, debe tener las
siguientes cualidades:

1. Interés en investigar y valorar las potencialidades que brinda
la actividad turistica, hotelera y gastronémica en la regién y el
pais.

2. Anhela emprender negocios de gastronomia respetando la
diversidad y originalidad de platos tradicionales, como
también tiene curiosidad en innovar la gastronomia
realizando fusiones.

3. Anhela emprender negocios con recursos turisticos, con el
propoésito de generar una cultura de preservacion y turismo
sostenible, que ayude a la poblacibn en el aspecto
econdmico desarrollando negocios complementarios.

4. Valora y demuestra actitud de respeto y responsabilidad con
la diversidad cultural, el patrimonio, el medio ambiente y la
sociedad.

5. Tiene vocacion de servicio, interés por los idiomas y
predisposicion para aplicar la tecnologia de sistemas
informaticos.

6. Anhela conocer diferentes destinos turisticos a nivel nacional

e internacional.

c. Perfil del graduado

El egresado del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y
Gastronomia de la Universidad de Huanuco estara capacitado

para:

1. Investiga y diagnostica la realidad de la actividad turistica,

para proponer planes integrales (publicos o privados), para el
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desarrollo de nuevos productos y destinos turisticos,
considerando el valor del patrimonio, respetando la
multiculturalidad y medio ambiente, promoviendo el ejercicio
de buenas practicas ambientales, socioculturales, legales y
econdmicas.

Emprende y administra negocios de gastronomia respetando
la diversidad y originalidad de platos tradicionales, como
también realiza innovaciones en fusiones en la gastronomia.
Emprende y Administra empresas turisticas de agencias de
vigjes. Desarrollando estrategias para aprovechar las
diversas ventajas competitivas que tiene nuestra region y el
pais. Conociendo los productos y destinos turisticos para
ofrecerlo al mercado turistico, teniendo en cuenta el valor del
patrimonio, la diversidad cultural y el medio ambiente.
Emprende y Administra empresas Hoteleras (hoteles,
hostales, ecolodges, resort, bungalos y albergues).

Utiliza la tecnologia de informacién y comunicacién (TIC),
para gestionar y administrar las actividades de negocios
turisticos: de agencias de viajes, restaurantes,
establecimientos hoteleros y/o en empresas de servicios

vinculadas al sector turistico.

d. Perfil del docente

Requisitos para ejercer la docencia universitaria, ordinaria y

contratada es obligatorio poseer las siguientes caracteristicas:

Tener grado de Maestro para la formacion en el nivel de
pregrado.

Grado de Maestro o Doctor para maestrias y programas de
especializacion.

Grado de Doctor para la formacién a nivel de doctorado.

Los docentes extraordinarios pueden ejercer la docencia en

cualquier nivel de la educacion superior universitaria y sus
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caracteristicas son establecidas por los Estatutos de cada
universidad.

- El docente universitario tiene una o mas especialidades que
respalden su labor en la materia donde ensefia, ademas es

investigador mejorando constantemente.

- Tiene voluntad y entusiasmo de seguir capacitandose

constantemente.

- El docente facilita la secuencia de los procesos de aprendizaje
a los estudiantes. Es lider y mediador de las interacciones
didacticas, y aplica estrategias para que el alumno aprenda, y
desarrolle sus capacidades. Promoviendo una conciencia
ética y valores morales en aras de la construccion de una
sociedad mas justa, equitativa y solidaria mostrandose en todo

momento entusiasta, empatico y respetuoso con ellos.

- El rol y perfil del Docente del Programa Académico de
Turismo, Hoteleria y gastronomia se encuentra comprendido

en el Estatuto de la Universidad de Huanuco vigente.

VI. ASPECTOS ESTRATEGICOS

a. Mision, vision y valores.

Visién

Programa académico acreditada, con excelencia académica en
la formacion profesional en el ambito del turismo, hoteleria y
gastronomia, profesionales humanistas, cientificos, tecnolégicos
y socialmente responsables; lideres en el desarrollo regional y

nacional.
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Misién.

Formamos profesionales en turismo, hoteleria y gastronomia de
alta calidad humanistica, cientifica y tecnologica, con sensibilidad
para contribuir al desarrollo de la region y el pais; realizamos
investigacion comprometida con el desarrollo académico, la
formacion profesional y la solucion de los problemas de nuestra
sociedad en el ambito de competencia; respetando el ambiente y

en armonia con el entorno natural de nuestra zona de influencia.

Valores:
- Busqueda de la Verdad
- Honestidad
- Solidaridad
- Ildentidad Institucional
- Creatividad
- Compromiso de la Calidad

- Responsabilidad Social

b. Lineamientos de politica

1. La UDH desarrolla su actividad educativa dentro de un marco
de respeto y tolerancia por las ideas, orientados a la
basqueda de la verdad como pilar de la justicia y la paz que

permitan la convivencia pacifica en nuestra sociedad.

2. El profesional de la UDH tiene alto nivel de formacion
cientifica, tecnologica y humanistica, con alta sensibilidad
social que le permite ser actor en el cambio social y la
busqueda del bienestar general.

3. La investigacion cientifica, tecnoldgica y humanistica que se

desarrolla en la UDH, estad orientada a contribuir con el

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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10.

desarrollo académico, la formacion profesional y la solucion

de los problemas de la sociedad.

La Extension y la Proyeccion Social que desarrolla la UDH,
es actividad que busca el acercamiento de la cultura
universitaria a los sectores menos favorecidos de la sociedad,

para elevar su calidad de vida.

La Universidad de Huanuco, a todos sus niveles, respeta el
medio ambiente y estd comprometido con la preservacion de
nuestros recursos naturales y la lucha contra el calentamiento

global.

Las Areas Verdes de nuestros locales con area mayor a 1 Ha.

deben ocupar al menos el 50% del area total construida.

Reforestar las laderas en la ciudad de Huanuco para combatir

el calentamiento global.

La Universidad debe crecer en infraestructura a la par de su
crecimiento en numero de estudiantes. Cada afio deben
reinvertirse los excedentes, de existir, en proyectos de
infraestructura para asegurarle comodidad y disponibilidad en
el marco del servicio de calidad que debe ofrecerse a los

estudiantes y miembros de la comunidad universitaria.

La Universidad de Huanuco debe contar con Auditorios, Salas
de Reuniones y Salon de Recepciones de primer nivel, al

servicio de nuestros alumnos de sede Y filial.

Ante la escasez de profesionales altamente calificados del
mercado laboral local para potenciar el proceso de formacion

profesional y la investigacion en la Universidad de Huanuco,
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VII.

es imprescindible alcanzar la esfera nacional e internacional

para captar talento nuevo.

ORGANIZACION DEL CURRICULO

El Disefio Curricular es un proceso mediante el cual se estructuran
y elaboran programas de formacion profesional con el fin de dar
respuestas a las necesidades de formacion de las diferentes
poblaciones a través de la transformacién de un referente o

productivo en una orientacion pedagogica ( SENA, 2017).

El Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia,
actualiza el Disefio curricular cada 3 afios o cuando sea

conveniente segun los avances tecnoldgicos.

El Plan de estudios de pre grado comprende los estudios
generales, especificos y de especialidad, teniendo una duracion
minima de cinco afos y se realizan en un maximo de dos

semestres académicos por afo.

Los Estudios generales de pregrado son obligatorios con no menor
de 35 créditos que deben estar dirigidos a la formacién integral de

los estudiantes.

Estudios especificos y de especialidad de pregrado son los
estudios que proporcionan los conocimientos propios de la
profesidon y especialidad correspondiente. El periodo de estudios
debe tener una duracion no menor de ciento sesenta y cinco (165)

créditos.

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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a. Distribucién de asignaturas por areas (generales, especificas
y especialidad)

El Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia esta
estructurada para 5 afos, con 10 semestres, 17 semanas por ciclo
y 207 créditos, con las asignaturas siguientes:

e Estudios Generales: con una duracion total de 36 creditos
académicos y comprenden asignaturas del | ciclo y Il ciclo de
estudios.

e Estudios Especificos: con una duracion total de 67 créditos
académicos, comprenden asignaturas desde el Il ciclo hasta el
IX ciclo.

e Estudios de Especialidad: con una duracion total de 95
créditos académicos (Estudios de Especialidad) y 09 créditos
académicos (Electivos), haciendo un total de 104 créditos,
comprenden asignaturas desde el Il ciclo hasta el X ciclo de
estudios y los Electivo I, Il y IlI.

e Electivos: con un total de 09 créditos académicos, comprenden
03 Asignaturas electivas obligatorias: Electivo |, Electivo Il y
Electivo Ill, las mismas que podran ser cursadas
obligatoriamente para completar el plan de estudios en el area
de Estudios de Especialidad.

e Actividades Extracurriculares: No cuenta con créditos
académicos, comprenden dos talleres formativos, la
participacion a estos talleres es de caracter obligatorio y es uno
de los requisitos para la obtencion del grado de Bachiller.

e Practica Pre Profesional: no cuentan con créditos académicos,
la misma que podra ser realizada al cumplir con los créditos
solicitados en el reglamento de practicas pre profesionales

vigente.
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CUADRO N° 01
NUMERO DE CURSOS Y CREDITOS POR CICLOS ACADEMICOS

Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia

Curriculo de Estudios 2021

CICLOS CURSOS | CREDITOS
CICLO | 6 20
CICLO I 6 20
CICLO Il 6 21
CICLO IV 6 23
CICLOV 6 24
CICLO VI 6 23
CICLO VII 6 24
CICLO VIl 4 18
CICLO IX 4 17
CICLO X 4 17
ELECTIVOS 3 9

TOTAL 57 207

RESUMEN DE PORCENTAJES DE CURSOS POR TIPOS DE ESTUDIOS

CUADRO N° 02
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia
DISENO CURRICULAR 2021

ESTUDIOS CURSOS PORCENTAJES
GENERALES 11 19.30%
ESPECIFICOS 17 29.82%
ESPECIALIDAD 29 50.88%

TOTALES 57 100%

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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RESUMEN DE PORCENTAJES DE CREDITOS POR TIPOS DE ESTUDIOS

Cuadro N° 03
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia
Plan de Estudios 2021

ESTUDIOS CREDITOS PORCENTAJES
GENERALES 36 17.39 %
ESPECIFICOS 64 30.92 %
ESPECIALIDAD 107 51.69 %

TOTALES 207 100%

CUADRO N° 04
RESUMEN DE PLAN DE ESTUDIOS POR HORAS

Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia

Plan de Estudios 2021

corones | CREDITOS T;é);é:s PRZ%F#CSAS TOTAL %HORAS | %CREDITOS
Estudio r
36 27 18 45 16.73% 17.39%
Generales L
Estudios
uae 64 47 34 81 30.11% 30.92%
Especificos
¥
Estudios de 107 71 72 143 53.16% 51.69%
Especialidad
TOTAL 207 145 124 269 100% 100%

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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CUADRO N° 05
RESUMEN DE HORAS Y CREDITOS POR CICLO
Programa Académico de Turismo, Hoteleria y Gastronomia
Universidad de Huanuco

Plan de Estudios 2021

SEMANAL SEMESTRAL

CICLO HT HP TH HT HP TH |CREDITOS
I 16 8 24 256 128 384 20
I 14 12 26 224 192 416 20
1] 14 14 28 224 224 448 21
v 16 14 30 256 224 480 23
\% 17 14 31 272 224 496 24
VI 16 14 30 256 224 480 23
\4l 17 14 31 272 224 496 24
Vil 12 12 24 192 192 384 18
IX 11 12 23 176 192 368 17
X 12 10 22 192 160 352 17
Total 145 124 269 2320 1984 | 4304 207

b. Asignaturas electivas

RESUMEN DE PORCENTAJES DE LOS ELECTIVOS POR CURSO

Y CREDITOS
ESTUDIOS CREDITOS |PORCENTAJES
GENERALES 36 17.39%
ESPECIFICOS 64 30.92%
ESPECIALIDAD 98 47.34%
ELECTIVOS 9 4.35%
TOTALES 207

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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ESTUDIOS CURSOS PORCENTAJES
GENERALES 11 19.30%
ESPECIFICOS 17 29.82%
ESPECIALIDAD 26 45.61%
ELECTIVOS 3 5.26%

TOTALES 57

c. Plan de Estudios

PLAN DE ESTUDIOS 2021

RELACION DE CURSOS - HORAS - CREDITOS

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

CICLO |

Programa Académico de Turismo Hoteleria y Gastronomia

Curriculo y Plan de Estudios 2021

codi Tipo de Asi . Horas Horas Cred P isit
odigo Estudio slgnaturas Semanales Semestrales red. re-requisito
HT | HP | TH| HT | HP | TH
152101011 General |LENGUAJEI 3 2 5| 48] 32 | 80 4
152101021 General |MATEMATICA BASICA | 32| 64 | 96 4
152101031 General |PSICOLOGIA GENERAL 3 48 0 48
152101041 General METODOS Y TECNICAS 2 2 4 132 32| 64 3
DEL ESTUDIO
152101051 G I GLOBALIZACION Y 3 0 3 | 48 0 48 3
eneral I REALIDAD NACIONAL
INTRODUCCION AL
152101061 General |TURISMO, HOTELERIA Y| 3 0 3 | 48 0 48 3
GASTRONOMIA
TOTAL DE CREDITOS 16 | 8 | 24 | 256 128 | 384 20
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Curriculo y Plan de Estudios 2021

; Horas Horas
Cé6digo -Iglsrizddig Asignaturas Semanales | Semestrales | cred.| Pre-requisito
HT | HP | TH] HT | HP | TH
152102011 General |LENGUAJEI 3 2 5148 32| 80 4 LENGUAJE |
i , MATEMATICA
152102021 General |MATEMATICA BASICAII] 2 4 6 | 32| 64 | 96 4 f
BASICA |
ECOLOGIA Y
152102031 General |PROTECCION DEL MEDIO| 2 2 4132|3264 3
AMBIENTE
152102041 General |ETICA 2 0 21|32 o | 32 2
152102051 General |ECONOMIA GENERAL 2 2 4 | 32] 32|64 3 MATEMATICA
BASICA |
NUTRICION Y
152102062 | Especifico |SEGURIDAD DE LOS 3 2 5148 32| 80 4
ALIMENTOS
TOTAL DE CREDITOS 14 | 12 | 26 | 224 192 | 416 20
cCicLo 1l
Horas Horas
P Tipo de . Semanal Semestral .
Cédigo Estudio Asignaturas Gl EnEles SesSaesalCieds Pre-requisito
HT | HP | TH] HT | HP | TH
152103012 | Especifico CONTABILIDAD 2 2 4 |32 32| 64 3
GENERAL
INFORMATICA
152103022 | Especifico |APLICADA A LOS 2 2 4 | 32| 32| 64 3
NEGOCIOS
o MATEMATICA MATEMATICA
152103032 | Especifico |APLICADA A LOS 3 2 5148 32| 80 4 BASICA I
NEGOCIOS
152103042 | Especifi MICROECONOMIA 3 2 5148 32| 80 4 ECONOMIA
pecifico GENERAL
TECNICAS DE COCINA Y NUTRICION Y
152103053 | Especialidad | MANIPULACION DE 2 4 6 | 32| 64| 96 4 SEGURIDAD DE
ALIMENTOS LOS ALIMENTOS
INTRODUCCION AL
152103063 | Especialidad | TEORIA DEL TURISMO 2 2 4 | 32| 32| 64 3 TURISMO,
HOTELERIA Y
TOTAL DE CREDITOS 14 | 14 | 28 | 224 | 224 | 448 21
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i Horas Horas
Codigo —I;F;lc:ddii Asignaturas Semanales Semestrales | cred. Pre-requisito
HT |HP | TH] HT | HP | TH
MATEMATICA
152104012 Especifico ESTADISTICA | 3 2 5 48 32 80 4 APLICADA A LOS
NEGOCIOS
152104022 Especifico MA CROECONOMIA 3 2 5 48 32 80 4 MICROECONOMIA
GESTION DE ALIMENTOS NUTRICION Y
152104033 | Especialidad Y BEBIDAS 3 2 5 48 32 80 4 SEGURIDAD DE
LOS ALIMENTOS
TECNICAS DE
. GASTRONOMIA COCINA Y
152104043 | Especialidad REGIONAL 3 4 7 | 48 64 | 112 5 MANIPULA CION DE
ALIMENTOS
152104053 | Es ialidad FOLKLORE Y ARTE 2 2 4 32 32 64 3 TEORIA DEL
pecialdad popuLAR TURISMO
152104063 | Es ialidad | GEOGRAFIA TURISTICA 2 2 4 32 32 64 3 TEORIA DEL
pecialda TURISMO
TOTAL DE CREDITOS 16 14 | 30 | 256 | 224 | 482 23
CICLOV
Horas Horas
adi Tipo de ; Semanales Semestrales i
Cdodigo Estudio Asignaturas Cred. Pre-requisito
HT [ HP | TH| HT | HP | TH
152105012 Es ifi ADMNISTRACION DE 2 2 4 32 32 64 3
PECllCO | pECURSOS HUMANOS
152105022 Especifico ESTADISTICA 1I 3 2 5 48 32 80 4 ESTADISTICA |
MATEMATICA MATEMATICA
152105032 Especifico FINANCI 3 2 5 48 32 80 4 APLICADA A LOS
NEGOCIOS
. GASTRONOMIA GASTRONOMIA
152105043 | Especialidad PERUANA 3 4 7 | 48 64 | 112 5 REGIONAL
ZONAS, CIRCUITOS, FOLKLORE Y ARTE
152105053 | Especialidad | PAQUETES Y DESTINOS 3 2 5 48 32 80 4 POPULAR
TURISTICOS
152105063 | Especialidad | TECNICAS DE GUIADO 3 2 5 48 32 80 4 GEO,GRAFIA
TURISTICA
TOTAL DE CREDITOS 17 14 | 31 | 272 224 | 496 24
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CICLO VI
Horas Horas
5di Tipo de ; Semanales Semestrales i
Caodigo Estudio Asignaturas Cred. Pre-requisito
HT | HP | TH] HT | HP | TH
PLANEAMENTO ADMINISTRACION
152106012 | Especifico ESTRATEGEICJO 3 2 5148 32| 80 4 DE RECURSOS
HUMANOS
152106022 | Especifi INVESTIGACION DE 3 2 5148 32| 80 4 ESTADISTICA 1l
pecico | \ercapbos
152106032 | Especifico GESTION DE LA 2 2 4 |32 32|64 3
CALIDAD
TECNICAS DE
152106043 | Especialidad PANADERIA NACIONAL 3 4 7 148 ] 64 |112 5 COCINA ¥
pecialidad | £ \NTERNACIONAL MANIPULACION DE
ALIMENTOS
ZONAS,
TURISMO DE CIRCUITOS,
152106053 | Especialidad | AVENTURA, CAMPISMO | 3 2 5148 32| 80 4 PAQUETES Y
Y EXCURSIONISMO DESTINOS
TURISTICOS
152106063 | Especialidad GESTION DEL TURISMO ’ 5 ala] 22| 6a 3 TECNICAS DE
pecialidad | AL TERNATIVO GUIADO
TOTAL DE CREDITOS 16 | 14 | 30 | 256 | 224 | 480 23
CICLO VI
Horas Horas
s di Tipo de ; Semanales Semestrales i
Cdédigo Estudio Asignaturas Cred. Pre-requisito
HT | HP | TH] HT | HP | TH
METODOLOGIA DE LA PLANEAMENTO
152107012 | Especifico |INVESTIGACION 3 2 5148 32| 80 4 ESTRATEGICO
CIENTIFICA
- MARKETING DE INVESTIGACION DE
152107022 Especifico SERVICIOS 3 2 5 48 32 80 4 MERCADOS
GESTION LOGISTICA GESTION DE LA
152107033 | Especialidad |HOTELERA Y DE 3 2 5148 32| 80 4 CALIDAD
RESTAURANTES
PASTELERIA NACIONAL PANADERIA
152107043 | Especialidad E INTERNA CIONAL 3 4 7 148 | 64 |112 5 NACIONAL E
INTERNACIONAL
GESTION DEL ;L\J/R'SMSRiE
152107053 | Especialidad | PATRIMVONIO CULTURAL| 3 2 5148 32| 80 4 CAMEP‘IISMO’Y
Y MUSEOLOGIA
EXCURSIONISMO
- GESTION DEL
152107063 | Especialidad #Eﬁg#@i'o'\' 2 2 4 132| 32|64 3 TURISMO
ALTERNATIVO
TOTAL DE CREDITOS 17 | 14 | 31 | 272 224 | 496 24
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CICLO VIl
i Horas Horas
cédigo ;';iﬁdo:ﬁ Asignaturas Semanales | Semestrales | cred.| Pre-requisito
HT |HP | TH| HT | HP | TH
METODOLOGIA DE
152108012 Especifico |TESIS | 3 2 5 48 32 80 4 LA INVESTIGACION
CIENTIFICA
ORGANIZACION Y MARKETING DE
152108023 | Especialidad | GESTION DE EMPRESAS 2 2 4 32 32 64 3 SERVICIOS
HOTELERAS
COSTOS Y GESTION
. LOGISTICA
152108033 | Especialidad ZI;(IEBSC,)%ITSES_I:I’L%SISI_EFII\ICOS 2 2 4 1 32 32 | 64 3 HOTELERA Y DE
RESTAURANTES
152108043 | Es ialidad GASTRONOMIA 3 4 7 48 64 | 112 5 GASTRONOMIA
pecialidad | N TERNACIONAL PERUANA
Especialidad | ELECTIVO | 2 2 4 32 32 64 3
TOTAL DE CREDITOS 12 12 | 24 | 192 ] 192 | 384 18
CICLO IX
Horas Horas
5di Tipo de ; Semanales Semestrales i
Caodigo Estudio Asignaturas Cred. Pre-requisito
HT |HP | TH] HT | HP | TH
152109012 |Especifico TESIS |I 3 2 5 48 32 80 4 TESIS |
ADMINISTRACION DE ORGANIZACION ¥
152109023 |Es ialidad | OPERACIONES 2 2 4 32 32 64 3 GESTION DE
pecialida oo ERAS EMPRESAS
HOTELERAS
DIRECCION Y COSTOS ¥
152109033 |Es ialidad | OPERACION DE 2 2 4 32 32 64 3 PRESUPUESTOS
peeries AGENCIAS DE VIAJE ENNEGOCIOS
TURISTICOS
. INNOVACION GASTRONOMIA
152109043 |Especialidad GASTRONOMICA 2 4 6 32 64 | 96 4 INTERNA CIONAL
Especialidad | ELECTIVO Il 2 2 4 32 32 64 3
TOTAL DE CREDITOS 11 12 | 23 | 176 ] 192 | 368 17
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CICLO X
) Horas Horas
4di Tipo de i Semanales Semestrales -~
Caodigo Estudio Asignaturas Cred. Pre-requisito
HT | HP J THL HT | HP | TH
) ADMINISTRACION
152110013 Especialidad QE,\SA‘:"\:S;iQ?ESN DE 3 2 5 48 32 80 4 DE OPERACIONES
HOTELERAS
NEGOGIOS TURISTICOS
152110023 Especialidad ’ 3 2 5 48 32 80 4 DE OPERACIONES
HOTELEROS Y HOTELERAS
GASTRONOMICOS
SISTEMAS INTEGRADOS (E))EEER?:(IZIOC,)\INYDE
152110033 Especialidad |DE EMPRESAS DE 2 2 4 32 32 64 3 AGENCIAS DE
SERVICIOS TURISTICOS
VIAJE
BAR Y COCTELERIA GESTION DE
152110043 Especialidad [NACIONAL E 2 2 4 32 32 64 3 ALIMENTOS Y
INTERNACIONAL BEBIDAS
Especialidad JELECTIVO Il 2 2 4 32 32 64 3
TOTAL DE CREDITOS 12 10 22 | 192 ] 160 | 352 17
ELECTIVOS
Horas Horas
sl Tipo de ; Semanales Semestrales i
Caodigo Estudio Asignaturas Cred. Pre-requisito
HT | HP | TH] HT | HP | TH
152113013 | Especialidad GESTION PUBLICA DEL ’ ° ala] 22| 6a 3 LEGISLACION
pecialdad]r rismo TURISTICA
L SERVICIO DE BEBIDAS Y GASTRONOMIA
152113023 | Especialidad MARIDAJE 2 2 4 32 32 64 3 INTERNA CIONA L
ORGANIZACION Y LEGISLACION
152113033 | Especialidad | PROTOCOLO DE 2 2 4 32 32 64 3 TURISTICA
EVENTOS
152113043 Es ifi RELACIONES PUBLICAS 2 2 4 32 32 64 3 MARKETING DE
pecitico SERVICIOS
. P PLANEAMIENTO
152113053 Especifico |GESTION DE MY PES 2 2 4 32 32 64 3 ESTRATEGICO
SISTEMA DE ADMINISTRACION
152113063 Especifico INFORMA CION 2 2 4 32 32 64 3 DE RECURSOS
GERENCIAL HUMANOS
TOTAL DE CREDITOS 18
TOTAL DE CREDITOS OBLIGATORIOS
ASIGNATURAS ELECTIVAS OBLIGATORIAS 3
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MODULOS DE COMPETENCIA

De acuerdo al articulo 40 de la ley universitaria, se propone la

conformacion de Médulos de competencia profesional, de manera

tal que a la culminacion de los estudios de dichos modulos permita

al alumno obtener un certificado, para facilitar la incorporacion al

mercado laboral. Para la obtenciéon de dicho certificado, el

estudiante debe elaborar y sustentar un proyecto que demuestre la

competencia alcanzada.

Se presenta tres modulos, que son los siguientes:

MODULO I: ASISTENTE DE GASTRONOMIA.

Asignaturas:

o g &~ w dh P

Técnicas de cocina y manipulacion de alimentos.
Gestidn de alimentos y bebidas.

Gastronomia regional.

Gastronomia peruana.

Gastronomia internacional.

Innovacién gastronémica

MODULO II: ASISTENTE DE PANADERIA Y PASTELERIA.

Asignaturas:

1
2
3.
4

. Técnicas de cocina y manipulacién de alimentos.

. Gestidn de alimentos y bebidas.

Panaderia nacional e internacional.

Pasteleria nacional e internacional.

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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MODULO llI: GUIA TURISTICO

Asignaturas:

Programa Académico de Turismo Hoteleria y Gastronomia

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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1. Folklore y arte popular.
2. Geografia turistica.
3. Zonas, circuitos, paquetes y destinos turisticos.
4. Técnicas de guiado.
5. Turismo de aventura, campismo y excursionismo.
6. Gestion del patrimonio cultural y museologia.
MODULO I: ASISTENTE DE GASTRONOMIA
S Horas Horas
Ccédigo E;F;Sdig Asignaturas Semanales Semestrales | cred.| Pre-requisito
HT HP TH HT HP TH
TECNICAS DE COCINA NUTRICION Y
152103053 |Especialidad | Y MANIPULACION DE 2 4 6 32 64 96 4 SEGURIDAD DE
ALIMENTOS LOS ALIMENTOS
GESTION DE NUTRICION Y
152104033 |Especialidad |ALIMENTOS Y 3 2 5 48 32 80 4 SEGURIDAD DE
BEBIDAS LOS ALIMENTOS
TECNICAS DE
152104043 |Es ialidad GASTRONOMIA 3 4 7 48 64 112 5 COCINA ¥
pecialidad | peGionaL MANIPULACION
DE ALIMENTOS
. GASTRONOMIA GASTRONOMIA
152105043 |Especialidad PERUANA 3 4 7 48 64 112 5 REGIONAL
L GASTRONOMIA GASTRONOMIA
152108043 |Especialidad INTERNA CIONA L 3 4 7 48 64 112 5 PERUANA
152109043 |Es ialidad INNOVACION 2 4 6 32 64 96 4 GASTRONOMIA
pecialidad 1 5 a sTRoNOMICA INTERNACIONAL
TOTAL DE CREDITOS 16 22 38 256 | 352 | 608 27
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MODULO Il: ASISTENTE DE PANADERIA Y PASTELERIA
Tioo!d Horas Horas
cédigo E;’?[Sdii Asignaturas Semanales Semestrales | cred.| Pre-requisito
HT HP | TH| HT | HP | TH
TECNICAS DE COCINA NUTRICION Y
152103053 |Especialidad |Y MANIPULACION DE 2 4 6 32 64 96 4 |SEGURIDAD DE
ALIMENTOS LOS ALIMENTOS
GESTION DE NUTRICION Y
152104033 |Especialidad | ALIMENTOS Y 3 2 5 48 32 80 4 |SEGURIDAD DE
BEBIDAS LOS ALIMENTOS
PANADERIA TECNICAS DE
152106043 |Especialidad | NACIONAL E 3 4 7 48 64 | 112 5 COCINA Y
peeies INTERNACIONAL MANIPULACION
DE ALIMENTOS
PASTELERIA PANA DERIA
152107043 |Especialidad | NACIONAL E 3 4 7 48 64 | 112 5 NACIONAL E
INTERNACIONAL INTERNACIONA L
TOTAL DE CREDITOS 11 14 | 25 | 176 | 224 | 400 18
MODULO IlIl: GUIA TURISTICO
. Horas Horas
Cédigo -I;iﬁddii Asignaturas Semanales Semestrales | cred.| Pre-requisito
HT HP | TH| HT | HP | TH
. FOLKLOREY ARTE TEORIA DEL
152104 I 2 2 4 2 2 4
52104053 | Especialidad POPULAR 3 3 6 3 TURISMO
152104063 | Especialidad GEOGRAFIA 2 2 4 32 32 64 3 |TEORADEL
TURISTICA TURISMO
ZONAS, CIRCUITOS,
152105053 | Especialidad PAQUETES ¥ 3 2 5 48 32 80 4 FOLKLORE ¥
pecialidad | pesTinos ARTE POPULAR
TURISTICOS
. . GEOGRAFIA
1521 I TECNI DE GUIA 2 4 2 4 p
52105063 | Especialidad | TECNICAS DE GUIADO| 3 5 8 3 80 TURISTICA
TURISMO DE ZONAS,
AVENTURA CIRCUITOS,
152106053 | Especialidad CAMEPJISMO’Y 3 2 5 48 32 80 4 PAQUETES Y
EXCURSIONISMO DESTINOS
TURISTICOS
GESTION DEL TURISMO DE
. PATRIMONIO AVENTURA
152107 I 2 4 2 4 ’
52107053 | Especialidad CULTURAL Y 3 5 8 3 80 CAMPISMO Y
MUSEOLOGIA EXCURSIONISMO
TOTAL DE CREDITOS 16 12 | 28 | 256 | 192 | 448 22

Curriculo y Plan de Estudios 2021
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d. Malla Curricular
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UNIVERSIDAD DE HUANUCO

FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES
PROGRAMA ACADEMICO DE TURISMO, HOTELERIA Y GASTRONOMIA

ESPECIALIDAD

MALLA CURRICULAR 2021
1CICLO 11 CICLO III CICLO IV CICLO V CICLO VICICLO VII CICLO VIII CICLO IX CICLO X CICLO
Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos Cursos/Creditos
v
6/20 6/20 6/21 6/23 6/24 6/23 6/24 5/18 5/17 5/17
L e i CONTABILIDAD SDRMINISTRECION PLANEAMIENTO T EEEA B ADMINISTRACION DE
TECNICAS DEL ETICA GENERAL EHREGHRSS ESTRATEGICO 5 Ests TESISIE RESTAURANTES
ESTUDIO 2 CRED HUMANOS LA IYZSIIEACIEN 4 CRED. 4 CRED.
SETEm 3 CRED EE 4 CRED. CIENTIFICA 4 CRED.
4 CRED.
. ORGANIZACIONY EMPRENDIMIENTO DE
INFORMATICA . A ADMINISTRACION DE :
LENGUAJE LENGUAJE I1 APLICADA A LOS ESTADISTICA ESTADISTICA IT INVESTIGACION DE MARKETING DE GESTIONDE OPERACIONES NEGOCIOSTURISTICOS
4 CRED. 4 CRED. NEGOCIOS 4 CRED. 4 CRED. LERGIDOS SERVICIOS BRI HOTELERAS S OLECEROSY
: : e : : 4 CRED. 4 CRED. HOTELERAS @D GASTRONOMICOS
: 3 CRED. : 4 CRED.
COSTOSY
. ECOLOGIAY MATEMATICA . a GESTION LOGISTICA PRESUPUESTOS EN DIRECCION Y SISTEMAS
PSGIESEEEA PROTECCION DEL APLICADA ALOS MACROECONOMIA Eﬁ&%ﬁ;gﬁ GES&&'EELA HOTELERA Y DE NEGOCIOS OPERACION DE IgLESRﬁRgEEE
SETm MEDIO NEGOCIOS 4 CRED. AT S RESTAURANTES TURISTICOS AGENCIAS DE VIAJE R S TR ST
: AMBIENTE 4 CRED. . . 4 CRED. 3 CRED. 3 CRED.
3 CRED. 3CRED.
; o GESTION DE
S gL e MICROECONOMIA ALIMENTOSY
4 CRED. BEBIDAS
4 CRED. 4 CRED. 4 CRED, \L
GLOBALIZACION Y R TECNICAS DE COCINA ASTRETa —o PANADERIA PASTELERIA SRR TETREE BARY COCTELERIA
REALIDAD Y MANIPULACION DE NACIONAL E NACIONAL E NACIONAL E
GENERAL REGIONAL PERUANA INTERNACIONAL GASTRONOMICA
NACIONAL G ALIMENTOS B B INTERNACIONAL INTERNACIONAL G AET) INTERNACIONAL
3 CRED. ' 4 CRED. . ' 5 CRED. 5 CRED. : ' 3 CRED.
_ ZONAS, X
INTRODUCCION AL —— CIRCUITOS, TURISNODE GESTION DEL
AR, SEGURIDAD DE EQRKEORFERIE PAQUETESY AVENTURA, PATRIMONIO
HOTELER{AY O AT TEOR{A DEL TURISMO POPULAR DESTINOS CAMPISMO Y CULTURALIY
GASTRONOMIA AT 3 CRED. 3 CRED. TURISTICOS EXCURSIONISMO MUSEOLOGIA
3 CRED. /) A ET) 4 CRED.
p - GESTION DEL
EIHOERNAE [ECNICSE TURISMO LEGISLACION ELECTIVO1 ELECTIVOTI ELECTIVO 111
QURISTICE GHIADC ALTERNATIVO [URISHICE 3Cred. 3 Cred. 3Cred
3 CRED. 4 CRED. 3 CRED. ’ ' ’
3 CRED.
LEYENDA
CURSOS GENERALES
CURSOS ESPECIFICOS
CURSOS DE



e. Formato de la Malla (C1)

SUPERINTENDENCIA NACIONAL DE EDUCACIIN SUPERIOR UNIYERESIT ARIA L
FORMATO DE LICENCIAMIENTO C i
MALLA CURRICULAR T ANALISIS DE CREDITOS ACADEMICOS C]_

HOMERE DE LA UNIYERSIDAD | UHIFERSIDAD DE HUSHUCO |
DEHOHINACION DEL
| CADIGED DEL PROGRAHA DE :5r|p15 | | PROGRAHA DE | TURISHO, HOTELERIA T GASTROHOHIA |
. DOCUHENTD ! FECHA DE
| A |P”"““‘=”‘I | | ACTUALIZACIOH | R | | ACTUALIZACIOH DEL | |
_EECCIOHN 2: FERIODO ACADEHICO T PALOR DEL CREDITO i
[H- OE FERIODOS [FTALOK DE 1 CREDITT
REGIMEH DE ESTUDIOS (5} Semertral ACADEHICOS POR z EH HORAS DE TEDRIA 1%
LPOR PERIODO
o e S EEIT R e DURACIOH DEL YALOR DE 1 CREDITOD
PERIODICIDAD, SERALE CUL: RO ERARAEH 5 e ¥
5 ARDs FRECTICA FOR
| SECCIOH 3: TAELA RESUHEH DE CREDITOS T HORAS DEL PROGRAHA |
H- DE H* HORAS LECTITAS H* CREDITOS ACADEHICDS
CuRsos ! yeonin IPRSCcTIC] yoralL | < DEL I TEORiA] FRECTICAS 1voraLl = DEL |
TOTAL =1 ZIzH 1334 A3e4 § 1t ddic ]l 145 8% (Al i TA ] -
i FER 233 T2 167322 27.00 4,00 =600 17
TIFD DE ESTUDIOS 17 5% 5dd 1296 311 47,00 17.00 64,00 31
24 1128 1152 zzid 53163 T1.00 k.00 107.00 Gz
HODALIDAD FER] 1434 dz0d 00,00 145.00 2,00 207,00 A0
[ i [ .00 000 0,00 .00 0
e 54 zz2d 1353 d11z 45,543 139,00 54,00 195,00 [
Els ctivmr 3 45, 45, 192 o453 %00 200 49,00 a3
i
HORAS LECTIYAS POR PERIODO ACADEHICO CREDITOS ACADEHICOS
EERIODN | MOtEEEDEL Y] e TIE G DR | IIEO DL TEORIA PRACTICA TOTAL TEORIA PRACTICA TOTAL
ACADENICO CURSO ESTUDIOS CURSO [ocmmmerre TR D FrRrETRT YREEE DE
iae |WRTUAL| TOTAL [T IWRTUAL|  TOTAL |yoracl o T [WRTUAL| ToTAL | - [WIRTUAL) TOTAL |epenirol
1 LENGUAJEI Gonoral Obliqatario | @8 [ ) ) 40,00 300 . 300 100 . 1,00 400
1 "Z’g:g:lc“ Genoral Obligatoria |~ 32 R # 7] 45,00 200 . 200 200 . 200 4.00)
1 PSG':NOE"::;“ Gonoral Obliqatario | @8 4 ] 0 400 300 . 300 . . . 00
METODOSY
1 TECNICAS DEL Gonoral Obliqatario | 32 R ) ) £4.00 200 . 200 100 . 100 300
ESTUDIO
GLOBALIZACIONY
1 REALIDAD Gonoral Obliqatorio | 48 [ ] 0 4,00 300 . 300 . . . 200
HACIONAL
INTRODUCCIGN AL
1 TURISMO Genoral Obliqataria | @ a4 ] 0 400 00 . 300 . . . 00
HOTELERIAY,
H LENGUAJEN Gonoral Obligatoria | 48 4 R b 4000 300 . 300 100 . 100 400
T M’;;ESTC‘TIIM General Obliqatoria 3 3 £ £ 48,00 200 b 200 .00 0 00 4.00)
ECOLOGIAY
H FROTECCIONDEL Gonoral Obliqatario | 32 k) ) ) §4.00 200 . 200 100 . 1,00 200
MEDIO AMBIENTE
H EricA Genoral Obligatoria |~ 32 R ] 0 32,00 200 . 200 . . . 2.00)
H [GCEO':';'IL"‘ Gonoral Obligatoria |~ 32 k73 £ b #4.00 200 . 200 100 . 10 300
NUTRICIONY
H SEGURIDADDELOS|  Erpecifica Obliqatario | &% i ) ) 0.0 300 . 300 100 . 100 400
ALMENTOZ
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3 oo | et | obiooain| 2 2 % 2 ) T - w0
INFORMATICA
3 APLICADAALOS Erpocifica Obliqataria k74 i 3 k2 £4.00 200 200 1.00) 1,00/ 300
NEGOCIOS
MATEMATICA
3 APLICADAALOS Erpocifico Obliqatario 48 L] k14 k4 #0.00 300 00 1.00) 1.00) 400
NEGOCIOS
3 MICROECONOMI& Erpocifico Obligatario LH 48 k73 3 $0.00 .00 200 1,00 100 4.00)
TECHICAS DE
3 COCINAY Doorpecialidad | Obliqatario 3 k4 4 L1} 46.00 200 00 200 00 4.00)
MANIPULACION DE
3 153:;::? Do orpocialidad | Obliqatario 3 32 k73 R £4.00 2.00 200 1.00) . 1.00) 200
4 ESTADISTICAI Erpocifica Obliqatario 48 i 3 3 §0.00 300 300 1.00 100 400
4 MACROECONOMIA Erpocifico Obliqataria 48 (i3 3 k4 £0.00 200 300 1.00) 1.00) 400
GESTIONDE
q ALIMENTOSY Deerpecialidad | Obliqatarin ¢ i3 k3 3 £0.00 300 00 100/ 1.0/ 4,00
BEBIDAS
q Gﬂ:;;\loof':oﬂ'clﬁ Deorpocialidad | Obliqataria 48 [t 1] 1] 1200 300 300 200 00 5.00)
F
4 ms;gzi::““ Do orpecialidad | Obliqatario k74 3 k14 k4 £4.00 200 200 1,00 1,00/ 300
q t:.f;:::g: Do arpocialidad Obligatario 3 k73 k73 k3 £4.00 2.00 2.00 1,00 100 3,00
ADMINISTRACION
5 DERECURS0S Erpecitica Obligatorio k74 3 k74 k14 £4.00. 200 200 1.00 100 2.00
HUMANOS
5 ESTADISTICAN Erpocifico Obliqatorio 48 4 3 3 £0.00 200 200 1,00, 100 400
5 ':;I:x::;:: Erpecitica Obligatario 48 i3 k74 3 £0.00 .00 300 1.00 1.00 4,00
5 GAi::g:a:‘“ Deorpocialidad | Obliqatario Ll 48 4 4 112.00 200 3.00 2.00 200 5.00)
20NAS, CIRCUITOS,|
5 PAQUETESY Do erpocialidad Obligatario 48 13 k74 32 £0.00 200 .00 1.00 100 400
DESTINOS.
H TE?::;::;%DE Do erpocialidad Obliqatario 48 [t k74 32 20,00 3,00 .00 1.00° 1.00 4,00
PLANEAMIENTO
[ ESTRATEGICO Erpocifico Obligatario Ll 48 3 3 #0.00 00 300 1.00 100 4,00)
& INV::;RIE::?OO;' o Erpecifico Obligatario 48 48 k24 3 £0.00 200 2.00 1.00 1.00 4,00
3 stcllf:):;l'ﬁ Erpocifica Obliqatorio k4 3 k4 3 £4.00 200 200 1.00 100 300
PANADERTA
[ NACIONALE Do orpocialidad Obligatario 48 £t (1] (1] 112.00 .00 .00 00 200 5.00
INTERNACIONAL
TURISMODE
13 AVENTURA, De orpocialidad Obligatario 48 48 k4 3 £0.00 .00 300 1.00 100 4.00)
CAMPISMOY
GESTIONDEL
[ TURIEMO Do crpocialidad Obliqatario 3 k73 k74 3 £4.00 .00 .00 1.00 100 300
Al
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METOLOGIADELA

7 INVESTIGACION Erpocitico Obligatario 4 48 k] 3 $0.00 300 300 100 100 4.00
CIENTIFICA
MARKETIN

1 SER;ICIOGSDE Erpocifica Obligatoria 4 ] k24 R $0.00 300 300 100 100 4.00
GESTION

1 LOGISTICA Doorpocialidad | Obliqatorio | d¢ 4 R R #0.00 300 300 100 100 400
HOTELERA Y DE
PASTELERTA

1 NACIONALE Do orpocialidad | Obliqatario 4 & 7l b 112,00 300 300 200 200 5.00
INTERNACIONAL
GESTIONDEL

1 PATRIMONIO Do orpocialidad | Obliqatario [ & b3 3 $0.00 300 300 100 100 4.00
CULTURALY
LEGISLACION

i TURISTIGA Deorpocialidad | Obligatarin k74 R k74 R £4.00 200 200 100 100 300

$ 18151 Erpocifico Obligaterio [t 4 k4 k14 $0.00 300 300 100, 100 4,00
ORGANIZACION Y

] GESTIONDE Do orpocialidad | Obligaterio R 3 R 3 400 200 Al 100 100 3.00)
EMPRESAS
CosTOSY

3 PRESUPUESTOSEN] Do erpocialidad | Obliqatario k74 k] k14 R b0 a0 ] 100 . 100 300
HEGOCIOS
GASTRONOMIA . I

3 |NTERNQC|0NIM. Deorpocialidad | Obligaterio 4 44 1] (1] 112,00 300 300 20 0 5,00)

$ ELECTIVOI Deorpocialidad | Elective k74 3 k24 R 6400 2.00) 200 100 100 300

] TESISN Erpocifico Obligatario L] 44 R 3 $0.00 300 300 100 100 4.00)
ADMINISTRACION

4 DEOPERACIONES |  Dowpocialidad | Obligatoria | 32 R R R £4.00 20| 200 1,00 100 300
HOTELERAS
DIRECCIONY

L] OPERACIONDE Do orpocialidad | Obligatorio k3 3 R k 64,00 200 200 100 100 3001
AGENCIAS DEVIAJE

4 G:;:gg:ml':)h Doeepocialidad | Obligatoria | 32 R £ 1 4600 200 il 20 20 400

4 ELECTIVOII Do arpocialidad Elective 3 R 3 32 4.00 200 Al 100 100 300
ADMINISTRACION " —

10 DERESTAURANTES Desrpocialidad | Obligatario 4 4 3 32 $0.00 300 300 100 100 4,00
EMPRENDIMIENTO

10 DENEGOCIOS Deorpocialidad | Obliqataria | d¢ a4 R R .00 300 300 1,001 1,00 400
TURISTICOS,
SISTEMAS

10 INTEGRADOSDE |  Docrpecialidad | Obligatario R 3R 3 3 400 200 200 100 100 300
EMPRESAS DE
BARYCOCTELERTA

10 NACIONALE Do eepocialidad | Obligatoria | 32 R R R £4.00 200 200 100 100 300
INTERHACIONAL

10 ELECTIVON Do orpocialidad Elective k4 3 R R 64,00 200 200 100 100 3001
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VIIl. GESTION DEL CURRICULO

a. Lineamientos Metodoldgicos de la ensefianza y aprendizaje

Los lineamientos metodologicos de la Ensefianza Aprendizaje del
Plan Curricular del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y
Gastronomia — Modalidad presencial, son coherentes con los
lineamientos del Proyecto Educativo de la UDH y son los

siguientes:

* Uso de Tecnologias de la Informacion.
+ Pedagogia moderna.

* Responsabilidad social.

* Investigacion formativa.

* Flexibilidad curricular.

* |dentidad cultural

b. Evaluacién del aprendizaje

El proceso de evaluacion del aprendizaje del estudiante de
Turismo, Hoteleria y Gastronomia, se realiza de acuerdo al
reglamento general de estudios del nivel pre grado vigente

aprobado segun resolucion.

c. Régimen de promocion, permanencia del estudiante

El estudiante del Programa Académico de Turismo, Hoteleria y
Gastronomia es la persona que ha cumplido con los requisitos
para su ingreso, establecidos en el Reglamento vigente aprobado

con su resolucién y sus modificatorias.
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d. Practicas pre profesionales

AREA DE PRACTICAS PRE — PROFESIONALES

Las practicas pre profesionales PPP tiene como objetivo
permitir al estudiante desempefarse en el campo
profesional, aplicando los conocimientos tedéricos y practicos
adquiridos en su formacién académica, asi como también
adquirir habilidades y destrezas en la solucion de problemas
en el campo profesional de su competencia. Segun
Reglamento de Practicas pre profesionales de la Facultad de

Ciencias Empresariales vigente.

e. ldioma extranjero

La ensefianza de un idioma extranjero, de preferencia inglés,
o la ensefianza de una lengua nativa de preferencia quechua
0 aimara, es obligatoria en los estudios de pregrado. Segun

resolucién vigente

f. Lineas de investigacién

“El estudiante, docente, los semilleros e investigadores
deben seguir las lineas de investigacion vigente, formuladas
por el programa académico y aprobadas por el VRI, las

mismas que fueron ratificadas en Consejo Universitario”.

Publicado en el portal web de la Universidad de Huanuco,

pestafia investigacion.
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g. Tutoria

La Tutoria es un proceso de orientacion, acompafamiento y
seguimiento académico, personal y/o grupal, que se brinda a
los estudiantes, durante sus estudios de pregrado; apoyo
que se traduce en el mejoramiento de su formacion
profesional, toda vez que fomenta, actitudes de capacitacion
y mejora en su aprendizaje. Segun reglamento de Tutoria

de la Universidad de Huanuco.

h. Responsabilidad Social Universitaria

La responsabilidad social universitaria es la gestion ética y
eficaz del impacto generado por la universidad en la
sociedad debido al ejercicio de sus funciones: académica, de
investigacion y de servicios de extension y participacion en
el desarrollo nacional en sus diferentes niveles y
dimensiones. Segun reglamento de Responsabilidad

Social vigente de la Universidad de Huanuco.

i. Servicio Social Universitario

Todas las universidades establecen un Programa de
Servicio Social Universitario que consiste en la realizacion
obligatoria de actividades temporales que ejecuten los
estudiantes universitarios, de manera descentralizada;
tendientes a la aplicacidén de los conocimientos que hayan
obtenido y que impliquen una contribucion en la ejecucion de
las politicas publicas de interés social y fomenten un
comportamiento altruista y solidario que aporte en la mejora
de la calidad de vida de los grupos vulnerables en nuestra
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sociedad. Segun reglamento de Servicio Social

Universitario vigente de la Universidad de Huanuco.

GRADUACION Y TITULACION

La universidad de Huanuco otorga los grados académicos de
Bachiller, Maestro, Doctor y los titulos profesionales de
Licenciado en Turismo, Hoteleria y Gastronomia a nombre de la
Nacion.

Para obtener el grado de bachiller y titulo de licenciado en
Turismo, Hoteleria y Gastronomia, se realiza de acuerdo a las
exigencias académicas de la Facultad establecida de acuerdo a
los requisitos minimos que son los siguientes:

1.- Grado de Bachiller: requiere haber aprobado los estudios de
pregrado, asi como la aprobacion de un trabajo de investigacion
y el conocimiento de un idioma extranjero, de preferencia inglés
o lengua nativa.

2.- Titulo Profesional: requiere del grado de Bachiller y la
aprobacion de una tesis o trabajo de suficiencia profesional,
segun reglamento de Grados y Titulos vigente de la

universidad de Huanuco.

Actividades Extracurriculares

Las actividades extracurriculares son aquellas del ambito
cultural, deportivo, artistico o académico que no se circunscribe
al plan de estudios, pero constituye el complemento de las
actividades curriculares en pos de la formacion integral de los

estudiantes.

Siendo responsabilidad de la Oficina de Bienestar Universitario
programar, ejecutar y evaluar dichas actividades en
coordinacién con los programas académicos. Remitiendo el

informe correspondiente como son registro de las actividades,
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estadistica de participacion y nivel de satisfaccion de los

estudiantes.

Es obligacion de los estudiantes llevar en su carrera como
minimo dos actividades extracurriculares, las mismas que son

pre requisito para obtener el Grado Académico de Bachiller.
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X. TABLA DE EQUIVALENCIAS
PLAN 2016 PLAN 2021
CICLOI
CODIGO CURSO CODIGO CURSO
361601011 |LENGUAJEI 152101011 |LENGUAJEI
361601021 |HISTORIA DEL PERU 152101051 |GLOBALIZACIONY REALIDAD NACIONAL
361601031 |METOPOS Y TECNICAS DEL 152101041 |METODOS Y TECNICAS DEL ESTUDIO
ESTUDIO
361601041 |MATEMATICA BASICA | 152101021 |MATEMATICA BASICA |
361601051 |PSICOLOGIA GENERAL 152101031 |PSICOLOGIA GENERAL
361601061 |INGLES | (ninguno)
cICLO I
CODIGO CURSO CODIGO CURSO
361602011 |LENGUAJEII 152102011 |LENGUAJEII
361602021 |MATEMATICA BASICA I 152102021 |MATEMATICA BASICA |l
TALLER DE INTRODUCCIONA LA INTRODUCCION AL TURISMO, HOTELERIA
361602031 |CARRERA DE TURISMO, HOTELERIA| 152101061 |\~ "ot o b '
Y GASTRONOMIA
361602041 | ECOLOGIA Y PROTECCION DEL 152100031 | FCOLOGIA Y PROTECCION DEL MEDIO
MEDIO AMBIENTE AMBIENTE
361602051 |ECONOMIA GENERAL 152102051 |ECONOMIA GENERAL
361602061 |[INGLES Il (ninguno)
cICcLO Il
CcODIGO CURSO CcODIGO CURSO
361603011 |NUTRICION Y DIETETICA 152102062 Zméi?gg SEGURDAD DELOS
361603021 |MICROECONOMIA 152103042 | MICROECONOMIA
361603031 |CONTABILIDAD GENERAL 152103012 | CONTABILIDAD GENERAL
INFORMATICA APLICADA A L INFORMATICA APLICADA A L
361603041 NE(SoZlgsCA CA oS 152103022 NEc(s)o?:/llgsCA CA oS
361603051 mégclz)gg% APLICADA A LOS 150103032 mégg\éggm APLICADA A LOS
361603061 |INGLES Il (ninguno)
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CICLO IV
CODIGO CURSO CODIGO CURSO
TECNICAS DE COCINA Y TECNICAS DE COCINA Y MANIPULACION
361604011 MANIPULACION DE ALIMENTOS 152103053 | e ALIMENTOS
361604021 |MATEMATICA FINANCIERA 152105032 |MATEMATICA FINANCIERA
361604031 |ESTADISTICA | 152104012 |ESTADISTICA |
361604041 | MACROECONOMIA 152104022 | MACROECONOMIA
HIGIENE Y RIDAD - SISTEMA :
361604051 G SEGU SIS 152103063 | TEORIA DEL TURISMO
HACCP
361604061 |INGLES v (ninguno)
CICLOV
CODIGO CURSO CcODIGO CURSO
361605011 |TECNICAS DE GUIADO 152105063 | TECNICAS DE GUIADO
361605021 |INVESTIGACION DE MERCADOS 152106022 |INVESTIGACION DE MERCADOS
361605031 |ESTADISTICA II 152105022 |ESTADISTICA Il
361605041 |GASTRONOMIA REGIONAL 152104043 |GASTRONOMIA REGIONAL
361605051 PANADERIA NACIONAL E 152106043 |PANADERIA NACIONAL E INTERNACIONAL
INTERNACIONAL
361605061 |LEGISLACION TURISTICA 152107063 |LEGISLACION TURISTICA
CICLO VI
CcODIGO CURSO CcODIGO CURSO
361606011 PASTELERIA NACIONAL E 152107043 |PASTELERIA NACIONAL E INTERNACIONAL
INTERNACIONAL
361606021 TURISMO DE AVENTURA, 152106053 TURISMO DE AVENTURA, CAMPISMO Y
CAMPISMO Y EXCURSIONISMO EXCURSIONISMO
361606031 |GASTRONOMIA PERUANA 152105043 |GASTRONOMIA PERUANA
361606041 |GESTION DELA CALIDAD 152106032 |GESTION DE LA CALIDAD
GESTION DE ALIMENTOS Y .
361606051 152104033 | GESTION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
BEBIDAS
ORGANIZACION Y PROTOCOLO DE
361606061 152104053 |FOLKLOREY ARTE POPULAR
EVENTOS
CICLOVII
CODIGO CURSO CODIGO CURSO
361607011 GESTION LOGISTICA HOTELERA Y 152107033 GESTION LOGISTICA HOTELERA Y DE
DE RESTAURANTES RESTAURANTES
361607021 |GASTRONOMIA INTERNACIONAL 152108043 |GASTRONOMIA INTERNACIONAL
361607031 ZONAS, CIRCUITOS Y PAQUETES 152105053 ZONAS, CIRCUITOS, PAQUETES Y
TURISTICOS DESTINOS TURISTICOS
361607041 ADMINISTRACION DE RECURSOS 152105012 ADMINISTRACION DE RECURSOS
HUMANOS HUMANOS
361607051 |MARKETING DE SERVICIOS 152107022 |MARKETING DE SERVICIOS
361607061 | METODOLOGIA DELA 152107012 | METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION
INV ESTIGACION CIENTIFICA CIENTIFICA
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CICLO VIII
CcODIGO CURSO CcODIGO CURSO
361608011 ADMINISTRACION DE EMPRESAS 152108023 ORGANIZACION Y GESTION DE EMPRESAS
HOTELERAS HOTELERAS
361608021 |BARY COCKTELERIA NACIONAL E 152110043 |BARY COCTELERIA NACIONAL E
INTERNACIONAL INTERNACIONAL
361608031 ADMINISTRACION DE 152110013 | ADMINISTRACION DE RESTAURANTES
RESTAURANTES
CONSERVACION DEL PATRIMONIO GESTION DEL PATRIMONIO CULTURAL Y
361608041 SOSTENIBLE Y MUSEOLOGIA 152107053 MUSEOLOGIA
361608051 |[TESIS| 152108012 |TESIS|
152108033 COSTOS Y PRESUPUESTOS EN NEGOCIOS
TURISTICOS
ELECTVO | ELECTVO |
CICLO IX
CODIGO CURSO CODIGO CURSO
361609011 ADMINISTRACION DE CLUBES, 152104063 |GEOGRAFIA TURISTICA
CASINOS Y SALAS DE JUEGO
PLANEAMIENTO ESTRATEGICO EN
361609021 |TURISMO, HOTELERIA Y 152106012 |PLANEAMIENTO ESTRATEGICO
GASTRONOMIA
361609031 ADMINISTRACION DE AGENCIAS DE 152109033 DIRECCION Y OPERACION DE AGENCIAS
VIAJE DE VIAJE
361609041 |TESISII 152109012 |TESIS |
152109023 ADMINISTRACION DE OPERA CIONES
HOTELERAS
152109043 | INNOVACION GASTRONOMICA
ELECTVO Il
CICLO X
CcODIGO CURSO CcODIGO CURSO
FORMULACION Y EVALUACION DE
361610011 |PROYECTOS TURISTICOS, 152106063 | GESTION DEL TURISMO ALTERNATIVO
HOTELEROS Y GASTRONOMICOS
361610021 ETICA Y RESPONSABILIDAD 152102041 | ETICA
SOCIAL

EMPRENDIMIENTO DE NEGOCIOS

NEGOCIOS TURISTICOS 3
361610031 " 152110023 |TURISTICOS, HOTELEROS Y
HOTELEROS Y GASTRONOMICOS GASTRONOMICOS
361610041 SISTEMA COMPUTARIZADO DE 152110033 SISTEMAS INTEGRADOS DE EMPRESAS DE
RECEPCION Y RESERVAS SERVICIOS TURISTICOS
ELECTIVO il
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ELECTIVOS ELECTIVOS
CcODIGO ASIGNATURA CODIGO CURSO

361613011 |GESTION DE VENTAS 152113013 | GESTION PUBLICA DEL TURISMO

361613021 |RELACIONES PUBLICAS 152113043 |RELACIONES PUBLICAS

361613031 |GESTION DE MY PES 152113053 | GESTION DE MY PES

361613041 |ENVASES Y EMBALAJES 152113023 |SERVICIO DE BEBIDAS Y MARIDAJE

361613051 PROMOCION Y GESTION DE 152113033 ORGANIZACION Y PROTOCOLO DE
EXPORTACION EVENTOS

361613061 SISTEMA DE INFORMACION 152113063 |SISTEMA DE INFORMACION GERENCIAL
GERENCIAL
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XI.

SUMILLAS DE LAS ASIGNATURAS

PRIMER CICLO

LENGUAJE |

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Caracter: Tedrico — practico

Propoésito: que el estudiante se comunique de forma oral y
escrita, usando el idioma espafiol con asertividad y coherencia.
Contenido: la comunicacién, elementos constitutivos que
intervienen en el proceso comunicativo, clases de comunicacion;
signos linglisticos, el lenguaje, la lengua y el habla; fonologia;
morfologia; categorias gramaticales; el lenguaje oral; la obra

literaria y la narracion.

MATEMATICA BASICA |

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Caracter: Tedrico — practico

Propdsito: Busca desarrollar capacidades vinculadas al
pensamiento l6gico matemético, que sea de utilidad para su vida
profesional.

Contenido: Introduccion a la Légica, conjuntos, Teoria de
nameros, Regla de tres, Porcentajes, teoria de exponentes,
productos notables, division de polinomios y sistema de

ecuaciones.
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PSICOLOGIA GENERAL

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Caracter: Teorico

Propésito: se enmarca dentro de la formacién general del
estudiante; cuyo proposito es desarrollar competencias
personales y el conocimiento de la psicologia general,
estudiando el comportamiento a través de los procesos
psiquicos que se desarrollan en el ser humano desde un enfoque

cientifico.

Contenido: la psicologia cientifica, las bases bioldgicas y
socioculturales del comportamiento; los procesos cognitivos:
sensacion, percepcion, atencién, memoria, pensamiento,
imaginacion; los procesos cognitivos superiores: inteligencia y
aprendizaje; los Procesos conativo-volitivos y los procesos
afectivos, la personalidad, sus trastornos y las actitudes.

METODOS Y TECNICA DEL ESTUDIO

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Carécter: Tedrico — practico.

Propdésito: desarrollar estrategias para pensar, aprender y
generar conocimientos con razonamiento l6gico y creativo, en la
perspectiva de aprender a aprender, la solucion de problemas y
la toma de decisiones. Buscando: conocer y comprender los
procesos cognitivos implicados en el proceso de ensefianza —
aprendizaje.

Contenido: técnicas de estudio para lograr eficiencia
académica; aplicando técnicas de estudio para la comprension
de la informacién, con conocimiento y actitud adecuada para el
trabajo académico, elaborar monografias aplicando las normas
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de redaccion con las técnicas y procedimientos de recojo,
organizaciéon y analisis de informacion y capaz de redactar y

argumentar con seguridad los trabajos monograficos.

GLOBALIZACION Y REALIDAD NACIONAL Y REGIONAL

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion general.
Carécter: Teorico.

Propdsito: Introducir al andlisis de la realidad nacional en un
contexto de globalizacion e integracion econdmica, teniendo
como fondo la actual crisis nacional e internacional, que permita
entender el impacto de las politicas econdémicas en el entorno

empresarial.

Contenido: Globalizacion, ElI Perd y el Mundo, Andlisis e
interpretaciéon de los problemas que afectan al Pert, Temas
esenciales de investigacion para la politica econdmica- social

peruana y regional en relacion con la globalizacion.

INTRODUCCION AL TURISMO, HOTELERIA Y
GASTRONOMIA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Caracter: Teobrico

Propdsito: Se orienta a la perspectiva del Turismo, Hoteleria y
Gastronomia, brindando conocimientos, para que el alumno
reconozca plenamente en que ambitos se va a desarrollar
profesionalmente con una vision amplia y general de las areas

en turismo, hoteleria y Gastronomia.
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Contenido: Definicion de la carrera de Turismo, Hoteleria y
Gastronomia; EIl turismo como actividad econémica; Concepto y
tipologias de la demanda turistica; Impactos economicos,
socioculturales y medioambientales del turismo; Principales
tendencias en la industria turistica; hotelera y gastronémica y la
importancia de nuestra cocina peruana. Cualidades requeridas
para ser un profesional del turismo y casos empresariales. El

Perfil del ingresante, egresado y campo laboral.

SEGUNDO CICLO

LENGUAJE II
Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion general.
Caracter: Teodrico - practico

Propdsito: Su finalidad es desarrollar temas de ortografia
bésica, problemas Iéxicos y estilisticos; asi mismo, redaccién de
textos académicos y administrativos con el propdsito de mejorar
sus habilidades comunicativas, y estimular su pensamiento
reflexivo y critico.

Contenido: La asignatura abarca las nociones ortograficas y los

textos y la redaccion.

Curriculo y Plan de Estudios 2021 45



UNIVERSIDAD DE HUANUCO  Programa Académico de Turismo Hoteleria y Gastronomia

MATEMATICA BASICA Il

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Carécter: Tedrico — practico

Propésito: que el alumno comprenda que debe integrar las
matematicas en el analisis cuantitativo y en la toma de
decisiones en el campo de las ciencias empresariales.
Contenido: abarca fundamentalmente el estudio de topicos de
algebra y geometria con los siguientes contenidos: ecuaciones
e inecuaciones de primer y segundo grado, factorial y nimeros,
combinatoria, funciones de variables reales y algebra de

funciones, geometria analitica y ecuacion de la recta.

ECOLOGIA Y PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE
Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Caracter: Tedrico — practico

Propdsito: proporciona al estudiante los conocimientos basicos
de las relaciones existentes entre los seres vivos y el medio en
el que vive, busca resolver la problematica ambiental a partir del
analisis de la estructura del ambiente, en base a los principios
de la ecologia, preservando el entorno natural e infiriendo
propuestas de solucién para mejorar nuestros ecosistemas,
promoviendo el cuidado del medio ambiente, valorando la
importancia de conservar, proteger y renovar los recursos
naturales; estableciendo estrategias y planes a seguir para el
logro del desarrollo sostenible y como consecuencia lograr una
mejor calidad de vida.

Contenido: comprende los conceptos fundamentales de
ecologia, nutricion e integracion de las especies; biodiversidad
y ecosistemas, regiones naturales del Peru, eco regiones del
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Peru; recursos naturales y desarrollo sostenible; contaminacién
ambiental y gestion de residuos; problemas ambientales
globales y la educaciéon ambiental y proteccion del medio

ambiente.

ETICA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

Caracter: Teorico.

Propdsito: Contribuir en la educacion moral de los estudiantes
y en su comprension de la importancia de la ética en su vida
personal, profesional y social, adquiriendo autonomia de juicio lo
que debe traducirse en una mayor capacidad para solventar
problemas morales.

Contenido: Evolucion histérica y fundamentos filoséficos de la
ética, ética y moral, valores y virtudes, dilemas y conflictos

morales. Etica y empresa.

ECONOMIA GENERAL

Naturaleza del curso: obligatorio y pertenece al area de
formacion general.

.Caracter: Teorico - Practico.

Propdésito: A partir, de un desarrollo tedrico el estudiante
conceptualice los fundamentos de la economia como ciencia y
sus caracteristicas en el marco social, politico, econémico y

empresarial.

Contenido: Costos de oportunidad; flujo circular de la economia;
teoria de la oferta y demanda; equilibrio de mercado; produccién
y costos de produccidn. La asignatura consta de seis unidades:

elementos (conceptos) basicos de la ciencia econdmica; La
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circulacion; teoria de la produccion; contabilidad nacional, dinero
y sistema financiero; el estado en la economia; sector externo y

ciclos econémicos.

NUTRICION Y SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion especifico.

Carécter: Tedrico - practico

Propdsito: Instruir y determinar el valor nutritivo de los
alimentos, el uso, manipulacion y control de calidad de los
mismos; orientado a la preservacién, conservacion de la
salud y combinaciones saludables. Teniendo en cuenta
los pardmetros y normas que rigen el consumo de los

alimentos y su aplicacion.

Contenido: Fisiologia del aparato digestivo; macronutrientes,
micronutrientes y agua; alimentos de origen animal, vegetal y
mineral; Leyes de la alimentacion, Sistema HACCP, Inocuidad
de los alimentos, microorganismos, aditivos y otras sustancias.

Y enfermedades trasmitidas por alimentos.

TERCER CICLO

CONTABILIDAD GENERAL

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico - practico.

Propdsito: Que el alumno comprenda y aplique los conceptos y

métodos de la contabilidad general, aplicando el Plan Contable
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y su dindmica, utilizando debidamente los documentos fuente y

su registro en los distintos libros contables.

Contenido: Generalidades. Libros contables. Sistemas
contables, cuentas, partida doble, PCGE. Registro contable en
los libros mas importantes (Libro de Inventarios y Balance, Libro
Diario). Libro Mayor, registros auxiliares (Libro Caja y Bancos) y

el Balance de Comprobacion.

INFORMATICA APLICADA A LOS NEGOCIOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico - préactico.

Proposito: Proporcionar a los estudiantes las herramientas de
computacién de uso frecuente en su desarrollo profesional, para
optimizar su trabajo acorde con los avances de la tecnologia
informatica.

Contenido: los conocimientos basicos del sistema informatico:
hardware software, manejo de la informacién almacenada,
procesamiento de textos (MS WORD), busqueda, recepcién
emision de informacion y comunicacion a nivel mundial
(internet), célculos matematicos y estadisticos (MS EXCEL),
software educativo (MS POWER POINT).
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MATEMATICA APLICADA A LOS NEGOCIOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Carécter: Tedrico - practico.

Propo6sito: Que el alumno adquiera conocimientos
matematicos, necesarios para su aplicacion en el campo de las

ciencias empresariales

Contenido: Abarca fundamentalmente el estudio de los
siguientes topicos: Limites y continuidad, la derivada,
diferenciacion, derivadas de orden superior, optimizacion, la

integral y la integral definida

MICROECONOMIA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico - Practico.

Propdsito: Desarrollar en el estudiante su capacidad critica y
analitica en base a los conceptos de la microeconomia
relacionados al comportamiento del consumidor, de los

productores y del mercado.

Contenido: La ciencia econémica. Metodologia de la ciencia
economica. Demanda y Oferta, equilibrio en el mercado.
Elasticidad. Afectaciones del mercado. Conducta del
consumidor. Funcion de la produccion. Costos de produccion.

Costos econdémicos isocuantas e isocostes, Tipos de Mercado.
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TECNICAS DE COCINA Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Propésito: Brinda al estudiante conocimientos para
desenvolverse en una cocina  profesional, desde
almacenamiento, conservacion, cortes, cocciones hasta
limpieza y los estdndares de manipulacion de alimentos.

Contenido: cocina, métodos de coccidn, cortes y salsas frias,
huevos, fondos (caldos), sopas, cremas y consomés. Pescados,
mariscos, aves, res, cerdo y otros. Salsas madres. Cocina

creativa y masas usadas en cocina.

TEORIA DEL TURISMO

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Teorico-Practico.

Propdsito: Iniciar y desarrollar en el estudiante la comprension
del funcionamiento del sistema turistico y el reconocimiento de
los componentes que lo integran, formando una base sélida que
permitira al estudiante analizar el desarrollo de la actividad
turistica y sus componentes en sus diferentes tipologias y
modalidades.

Contenido
Bases teodricas del turismo, su evoluciéon, clasificacion. El

sistema turistico y sus componentes.
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CUARTO CICLO

ESTADISTICA |

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Carécter: Tedrico - practico

Proposito: Contribuir a que el estudiante sea capaz de visualizar
la importancia de la estadistica en cualquier actividad humana
que requiera la toma de decisiones, presentar informacion
objetiva a partir del calculo de las medidas de posicion mas
comunes Yy utilizar algunas distribuciones de probabilidad para
resolver problemas cuya finalidad sea el conocimiento de la

realidad y la toma de decisiones

Contenido: Poblacion, muestra, parametro, el censo, la
encuesta, distribucion de frecuencias, la moda la mediana, la
media, medidas de dispersion, calculo de percentiles la varianza,
la desviacion estandar, métodos de muestreo, Medidas de

forma, Medidas de asociacion entre dos variables.

MACROECONOMIA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Teodrico - Practico.

Propodsito: Contribuir a que el estudiante adquiera los
conocimientos 'y  conceptos  macroecondmicos  mas
significativos, tales como PIB, inflacién y desempleo. Asimismo,
se pretende ofrecer un modelo de anélisis que permita describir
de la mejor manera posible el funcionamiento de la realidad

macroecondémica en la gue nos movemaos.
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Contenido: Desarrollar competencias cognitivas. Abarca los
siguiente aspectos: conceptos, variables y modelos basicos de
la macroeconomia, ahorro-inversion, tipo de cambio, crecimiento
econdmico, dinero e inflacion, fluctuaciones del producto, oferta

agregada, curva de Phillips, politicas de estabilizacion.

GESTION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Carécter: Teorico - practico

Propdsito: Ingresar a los alumnos en la operacion de los
servicios de alimentos y en los multiples problemas en la
administracion cotidiana, desde las compras y las medidas
sanitarias, hasta la recepcion de provisiones, el
almacenamiento, los menus, la congelacion de alimentos,
disposicion de la cocina, controles, entrenamiento del personal y

la comunicacion.

Contenido:

Introduccién a la gestion, tipologia de establecimientos de A&B,
areas, equipamiento, estructura organizacional, descripcion de
puestos y funciones. Equipamiento, controles e indicadores de
gestion en diferentes areas del departamento de A&B.
Operaciones en A&B, receta estandar, ingeniera de menu, la
cartas, Seguridad e Higiene en establecimientos de A&B,
planificacién y organizacion de eventos en A&B, calidad en el

servicio de A&B.
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GASTRONOMIA REGIONAL

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Carécter: Tedrico - practico.

Propdsito: Busca una primera aproximacion a los procesos
tedricos de una gastronomia Huanuquefia, en el desarrollo del
arte culinario, al perfeccionamiento en la cocina regional. A partir
de conocimientos de productos andinos, su proceso historico, la
papa como elemento principal, revaloracion de los cereales
andinos. Influencia de las culturas europeas en la cocina

peruana. La mezcla de las culturas andino-selvatico.

Contenido: Introduccion a la cocina regional, Productos Novo

andinos, mezcla de culturas, recetas andino-selvaticas.

FOLKLORE Y ARTE POPULAR

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - préactico.

Propésito: su propoésito el estudio de la ciencia folklorico o
cultura inmaterial de nuestros ancestros, como identidad
cultural; conocimientos elementales para los futuros
profesionales de turismo, que podran desarrollar el nuevo
mercado turistico rural comunitario, en sus diversas
modalidades, se promovera el rescate de la autenticidad,

conservacion y difusion del folklore y arte popular.

Contenido: desarrollando los siguientes contenidos tematicos:
folklore; ambiente folklorico y potencial turistico; arte popular y

potencial turistico; folklore, educacion y turismo; folklore y
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proteccion legal; conocimientos ancestrales y modalidades

turisticas.

GEOGRAFIA TURISTICA

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Te0rico - préctico.

Propoésito: Contribuir a la formacién integral del futuro
profesional, por constituir disciplina de su lugar de aprendizaje
y su futuro escenario de trabajo, en base a la aplicacion de los
Principios Geograficos para analizar y tomar conciencia de un
manejo correcto y actualizado de la informacion de la realidad
Geo sistémica, para el desarrollo sostenible de la actividad

turistica en el ambito local, regional, nacional y mundial.

Contenido: Fundamentos, Principios y campo de estudio de
la Ciencia Geografica, Ciencia Geografica y la actividad
Turistica, Aspecto politico del Peru y del Mundo (5 continentes),
Geomorfologia (Caracteristicas Fisicas) del Peru y del mundo
(5 continentes), Regiones naturales del Perd y del mundo,
Descripcion turistica en la region transversal del Pera y

Descripcion turistica en el espacio mundial.

QUINTO CICLO

ADMINISTRACION DE RECURSOS HUMANOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.

Caracter: Tedrico - préactico.
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Proposito: Contribuir a que el estudiante adquiera
conocimientos sobre la importancia y necesidad de aplicar la
administracion de recursos humanos en las organizaciones,
para lograr el desarrollo y optimizacion de sus recursos en
beneficio de la sociedad y del propio individuo; También aplicar
las técnicas requeridas para el eficiente funcionamiento de un
departamento de Recursos Humanos, asi como las
implicaciones legales de las funciones de la administracion de
personal

Contenido: Concepto basico de lo que es administracion de
personal, estructuras y funciones del departamento de personal,
el prondstico y planeacion de la gestion del talento humano,
disefio y anadlisis de puestos, remuneracion y valorizacion de
cargos, reclutamiento y seleccion de personal, adiestramiento y
evaluacion del desempefio, sistemas de motivacion e incentivos
del personal y las relaciones laborales, naturaleza de la gerencia

del Potencial Humano.

ESTADISTICA Il

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico - préactico.

Propésito: Que el alumno adquiera conocimientos estadisticos
que le permitan desarrollar investigaciones y que pueda

presentar datos que reflejen la realidad.

Contenido: Analisis combinatorio, teoria de la probabilidad,
algebra de sucesos, Probabilidades, Distribuciones,
probabilidades, bernoulli, poisson, chi cuadrado, distribucién f,

propiedades y uso de tabla, prueba de hipétesis.
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MATEMATICA FINANCIERA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Carécter: Tedrico practico.

Propdsito: Contribuir a que el estudiante adquiera destrezas en
la toma de decisiones financieras basadas en calculos basicos

de Matematica Financiera.

Contenido: Nociones Preliminares: Conceptualizacion de la
Matematica Financiera, finanzas, mercado financiero, los
bancos, valor del dinero en el tiempo. Interés Simple y
Compuesto: Interés y tasa de interés, equivalencia, interés
simple, interés al rebatir, interés total, interés compuesto,
capitalizacion, tasa de interés nominal y efectiva, tasas
equivalentes, TCEA, TREA. Los Seis Factores de la Matemética
Financiera: factor simple de capitalizacién, factor simple de
actualizacion, factor de actualizacion de la serie, factor de
recuperacion de capital, factor de capitalizacion de la serie y
factor de depdsito al fondo de amortizaciéon, simulacion
financiera. Evaluacion de inversiones: VAN, TIR y Razén (B/C).
Inflacion: Causas, consecuencias, calculo de la inflacion, tasa de
interés real. Depreciacion: Causas, calculo de la depreciacion,

efecto de la depreciacion sobre el impuesto a la renta.

GASTRONOMIA PERUANA

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Teodrico - practico

Propésito: El taller de cocina peruana esta disefiado para

proporcionar a los estudiantes conocimientos de las distintas
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preparaciones de los platos tipicos de los diferentes

departamentos del Peru y asi como su denominacion de origen.

Contenido: Introduccion a la cocina peruana, historia
gastronomica, aplicaciones de las técnicas y el uso de términos
de cocina. Cortes estandarizados: reconocer la importancia de
los cortes, sus caracteristicas y la utilidad en el momento de las
cocciones, reconocimientos de insumos, Aplicaciones de
diagramas en la elaboracion de platos, preparaciones de potajes

nacionales.

ZONAS, CIRCUITOS, PAQUETES Y DESTINOS TURISTICOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Carécter: Tedrico - practico

Propdsito: tiene como fin desarrollar en el estudiante
habilidades que le permitan disefiar y aplicar técnicas para la
elaboracion de circuitos turisticos significativos, con el propdsito
de dotar del conocimiento y las técnicas que permitan
aprovechar los recursos turisticos naturales y culturales de las
diferentes regiones; buscando disefiar y programar rutas no
tradicionales y alcanzando un manejo fluido de los elementos
que componen los distintos paisajes de nuestro pais. Los
destinos turisticos se refieren a la articulacion de atractivos de
manera priorizada y ordenada para facilitar el conocimiento de
los valores turisticos del punto final del objeto de la visita y asi
poder presentar una mejor planta turistica. El objetivo principal
es determinar como se constituye la imagen del mundo actual y
como esta se convierte en una mercancia de intercambio dentro

del ambito del turismo.
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Contenido: Conceptualizacion, historia y disefio de circuitos
turisticos., Conceptos, Promotores del turismo y espacio,
turistico, Disefio de circuitos y/o ruta y elaboracion de paquetes
Turisticos, El producto, circuitos turisticos y el flujo turistico.
Conceptualizacién de las Funciones del destino turistico,
considerando los Agentes del destino turistico y sus
Componentes. El Ciclo de vida de un destino turisticos, su
Tipologia de los destinos considerando los Destinos de sol y
playa, Destinos culturales. Destinos de naturaleza, Destinos con
nuevas alternativas de turismo. Principales destinos turisticos

internacionales para el mercado peruano.

TECNICAS DE GUIADO

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Proposito: La asignatura de técnicas de Guiado, tiene como
propoésito el conocimiento de las actividades propias a
desarrollar por el Guia Oficial de Turismo. Asimismo, el estudio
y la aplicacién de técnicas a emplear en la conduccion de grupos
turistas nacionales o extranjeros en diversos espacios Yy/o
escenarios.

Contenido: Marco General del Turismo., deberes y derechos de
un Guia Oficial de Turismo, importancia que tiene un G.O.T y la
repercusion en la imagen del Pais. Definicion, division, defensa
y conservacion del patrimonio, ldentidad Nacional y Conciencia
Turistica. Dispositivos legales: Marco en el que se desarrolla el
guia dentro de la actividad turistica, Psicologia turistica:
Tipologia de grupos vy tipologia del cliente, técnicas de manejo

y conduccion de grupos y animacion turistica, para un mejor
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desempefio en el itinerario de viaje, dentro del guiado.
Conociendo Huénuco, Técnicas para la construccion de una
exposicion, Visitas previas al lugar, paradas y objetos principales

a resaltar y recorrido a realizar.

SEXTO CICLO

PLANEAMIENTO ESTRATEGICO

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico practico.

Propdsito: Proporcionar al alumno los principales conceptos del
planeamiento estratégico, a través de un modelo integral de
planeamiento de la organizacion, estimulandoles el deseo de

desarrollar sus habilidades estratégicas en los negocios

Contenido: Plan Estratégico: Marco Referencial, definicion de
principios y grupos de interés: matriz axioldgica, identificacion de
la cultura empresarial, diagnostico: perfil de la capacidad interna
(PCI), perfil de la capacidad externa, analisis FODA, formulacion
de estrategias, formulacion de las lineas estratégicas: mision,
vision, aliados estratégicos, ejes estratégicos, plan operativo,
indicadores de gestién, plan de implementacion.

INVESTIGACION DE MERCADOS
Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico - préactico.

Propdsito: Que el alumno conozca y desarrolle la investigacion
de mercados y vincule a una organizacidn con su medio
ambiente de mercado, involucra la especificacion, recoleccion,
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analisis y la interpretacion de la informacién para ayudar a la
administracion a entender a desarrollar y evaluar cursos de

accion de mercadotecnia.

Contenido: Aspectos generales de la investigacion de
mercados, Definicién del Problema, Disefio de la Investigacion,
Recolecciéon, Preparacion, Andlisis ,estudio del entorno de la
investigacion de mercados, planeacion de la investigacion,
fuentes de informacion. Tipos de investigacion: cualitativa y
cuantitativa. Factores de diagnostico, mezcla de mercadeo y
medidas de desempeiio. Componentes principales de una
investigacion de mercados. Principales etapas de una
investigacion de mercados exploratoria, descriptiva y causal. y

presentacion de datos.

GESTION DE LA CALIDAD

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Tedrico - préactico.

Propoésito: Contribuir a que el estudiante desarrolle la
competencia de administracién por Calidad de acuerdo con la
razon de ser de las organizaciones teniendo en cuenta la mejora

continua y la buena gestion de los procesos

Contenido: Aplicaciones practicas de las técnicas vy
herramientas que permitan a las empresas modernas una
adecuada gestion de la calidad. Desarrolla los temas de:
Evolucién de la calidad, enfoques de la gestién de la calidad,
planificacidon de la calidad y planificacion estratégica, La industria
del servicio y las empresas de servicio, calidad de servicio y
herramientas de calidad, el enfoque de Control de calidad y
sistemas de gestion ISOS, mejora continua TQM
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PANADERIA NACIONAL E INTERNACIONAL

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Proposito: El alumno aprenderd a elaborar diferentes panes
tanto tradicionales como clasicos aplicando de manera eficiente
las técnicas necesarias para dichas elaboraciones con un
adecuado uso de equipos y utensilios de trabajo expresandose
en cada caso con un adecuado lenguaje técnico como base
fundamental de un Licenciado (a) en Gastronomia y aplica de
manera eficiente todas las normas de higiene y manipulacion. Y
demostrando en cada caso independencia y creatividad.

Contenido: Ingredientes y materia prima necesarios en
panaderia, Medidas de peso y temperatura, Materiales
necesarios para la elaboracién de panes, Pan Comun, Panes
clasicos, Panes dulces, Panes de agua, Panes tipicos y Panes

internacionales.

TURISMO DE AVENTURA, CAMPISMO Y EXCURSIONISMO

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacioén de especialidad.
Caracter: Teorico - practico

Propédsito: el proposito es desarrollar en los alumnos un
conjunto de conocimientos, técnicas y habilidades en el
desarrollo del turismo no convencional, considerando
fundamentalmente las bases para la practica del turismo de
aventura, campismo y excursionismo.

Contenido: Caracterizacion del turismo de aventura,

terminologia asociada al turismo de aventura, los deportes de
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aventura, clasificacion, normativa en la practica del turismo de
aventura, equipamiento, espacios geograficos para el desarrollo
del turismo de aventura. Bases tedricas de la recreacion-tiempo
libre y campismo. Organizacion vy clasificacion de los
campamentos. Planificacién, ejecucion y evaluacion de las

diferentes actividades de campismo y excursion.

GESTION DEL TURISMO ALTERNATIVO

Naturaleza del Curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion de especialidad.

Caracter: Teodrico practico.

Proposito: dicha asignatura permite conocer las nuevas formas
de turismo accesible, responsable, comprende las diferentes
actividades relacionadas con el campo, contacto con la
naturaleza, las culturas autoctonas, usos Yy costumbres,
permitiendo  entender: Su importancia, Organizacion,

Participacion, Investigacién, Planificacion

Contenido: Comprende las unidades: Manejo del Turismo
Alternativo, clasificacion de tipos de turismo alternativo,

experiencias, actividades,

SEPTIMO CICLO

METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA
Naturaleza del Curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion especifico.

Caracter: Tedrico practico.

Propdsito: que el estudiante conozca y comprenda los aspectos
metodoldgicos para el desarrollo y presentacion del proyecto e
informe final del trabajo de investigacién de acuerdo al esquema
para la obtencion del Grado Académico de Bachiller.
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Contenido: Redaccion del proyecto del trabajo de investigacion
(Portada, introduccién, marco tedrico, metodologia de la
investigacion,  planificacion,  referencias  bibliograficas).
Redaccion del informe final del trabajo de investigacion (Portada,
paginas preliminares, introduccion, marco tedrico, metodologia
de la investigacion, resultados, conclusiones y

recomendaciones, referencias bibliograficas).

MARKETING DE SERVICIOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion especifico.
Caracter: Teorico- practico

Propdsito: disefiada para permitir que el estudiante tenga un
conocimiento integral de los enfoques, técnicas y herramientas
que se utlizan para definir, disefiar y redisefiar servicios,
mediante el analisis y aplicacion integral de marketing,
orientados a determinar un adecuado modelo que se traduzca
en el disefio de un Mix de Servicios acorde con los objetivos
empresariales apoyado en instrumentos técnicos vy

administrativos, y el Neuromarketing.

Contenido: Desarrolla temas de aspectos generales del
marketing de servicios, la comunicacién en los servicios y el
cliente como elemento central, las percepciones y expectativas
del servicio, construccion de relaciones con los clientes y las

garantias, plan de marketing para servicios
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GESTION LOGISTICA HOTELERA Y DE RESTAURANTES

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad
Caracter: Teodrico- practico

Proposito: La asignatura proporciona a los alumnos las
herramientas técnicas y conceptuales que todo profesional
necesita para evaluar y conocer la gestion logistica empresarial.
Asi como todas aquellas actividades que involucran el
movimiento de materias primas, materiales y otros insumos
perecibles y no perecibles que forman parte de los procesos
logisticos en la industria hotelera y de restaurantes, al igual que
todas aquellas tareas que ofrecen un soporte adecuado para la
transformacion de dichos elementos en productos terminados:
las compras, la administracion de los inventarios, el
almacenamiento, el economato, la calidad logistica y las buenas
practicas de seguridad e higiene en el servicio de hoteleria y

restauracion.

Contenido: La logistica, caracteristica y consideraciones en las
compras, analisis y caracteristicas de los establecimientos
hoteleros y restaurantes; las compras en establecimientos
hoteleros y restaurantes, la funcion de las compras en
establecimientos hoteleros y restaurantes; Los proveedores en
las empresas hoteleras y de restaurantes, ética en el area de
compras y las funciones basicas logisticas en empresas
hoteleras y restaurantes, la gestion y control del stock en
empresas hoteleras y restaurantes, fuentes de abastecimientos

y transporte en empresas hoteleras y restaurantes.

Curriculo y Plan de Estudios 2021 -



UNIVERSIDAD DE HUANUCO  Programa Académico de Turismo Hoteleria y Gastronomia

PASTELERIA NACIONAL E INTERNACIONAL

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Propdsito: Incidir en el alumno sobre las distintas técnicas
basicas de elaboracion de masas en la pasteleria tales como
batidos pesados y livianos, laminadas, hojaldradas, quebradas,
etc.; cremas y todas sus variedades, tortas y postres de distinto
tipo y consistencias; las técnicas bésicas de la pasteleria
internacional, utilizando materias primas como (frutas, azUcar,
verduras, cacao), el control de las técnicas de elaboracion y
manipulacion (control de coccion, temperatura, texturas), hasta
lograr las presentaciones mas atractivas y la puesta en escena
del producto.

Contenido: La manipulacibn de masas con levadura y su
aplicacion, Pesado, Amasado, Fermentacion tipos de
cocciones Servido y Decorado en plato. Coccién de lacteos,
transformacion de liquido a solido por proceso térmico.
Incorporacion de oxigeno a la proteina como método de
preparacion de la genovesa, Utilizacion de la levadura quimica,
Tipos de rellenos, armado de tortas. Y presentacion. Técnicas
de los dobleces, masas azucaradas, materia grasa y Sus
componentes basicos, Tipos de Ilacteos, pasta bomba,
bizcotelas y tipos de mousses. Métodos de conservacion y
temperaturas reguladas por las normas internacionales. Masas

y Cremas batidas aireadas livianas, pesadas y compuestas

Curriculo y Plan de Estudios 2021 66



UNIVERSIDAD DE HUANUCO  Programa Académico de Turismo Hoteleria y Gastronomia

GESTION DEL PATRIMONIO CULTURAL Y MUSEOLOGIA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Teodrico-practico.

Propdsito: Estudiar y analizar el patrimonio cultural y natural
con el fin de transmitir y socializar sus valores, a través de la
aplicacion de modelos de gestién y conservacién sostenibles.
Conocer la misiéon y vision de los museos y aspectos generales
de museografia para el montaje de muestras en salas, gabinetes

y escaparates.

Contenido:  Patrimonio  cultural,  patrimonio  natural,
organizaciones nacionales e internacionales vinculadas con el
patrimonio, sitios patrimonio mundial por la UNESCO, Gestidn
del patrimonio cultural y natural, museologia y proyectos

curatoriales.

LEGISLACION TURISTICA:

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Teorico

Propdsito: Tiene como propdsito tener conocimiento amplio de
los diversos aspectos de la legislacion en materia turistica, entre
ellos los derechos constitucionales aplicables al turismo, los
organismos internacionales vinculados al turismo, la ley marco
del sector turismo, el marco juridico regulador del sector turismo,
las modalidades contractuales mas utilizadas en el sector
turismo , el estudio y andlisis de las normas internacionales y
nacionales vinculadas a la ética juridica y finalmente el
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tratamiento de la legislacion del patrimonio cultural de la nacion
abordando su naturaleza juridica, declaracién , proteccion,
conservacion, difusion, asi como las sanciones administrativas ,
civiles y penales por la comision de las infracciones en contra de
dichos bienes regulados en la normativa administrativa y el

codigo penal vigente.

Contenido: Derecho turistico, derechos constitucionales
aplicables al turismo; organismos internacionales vinculados al
turismo, legislacion  turistica  nacional, = modalidades
contractuales utilizadas en el sector turismo, ética turistica; el
patrimonio cultural de la nacion, entidades del estado a cargo del

patrimonio cultural de la nacién y los delitos culturales.

OCTAVO CICLO

TESIS |

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion especifico.

Caracter: Tedrico practico.

Propdsito: que el estudiante conozca y comprenda los aspectos
metodoldgicos para el desarrollo y presentacion del proyecto del
trabajo de investigacion de acuerdo al esquema para la
obtencion del Titulo Profesional

Contenido: Redaccion del proyecto del trabajo de investigacion
(Portada, problema de investigacién, marco tedrico, metodologia
de la investigacion, aspectos administrativos, referencias

bibliogréficas).
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ORGANIZACION Y GESTION DE EMPRESAS HOTELERAS

Naturaleza del Curso: obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Carécter: Tedrico - practico.

Propdsito: Lograr en los estudiantes comprender las principales
caracteristicas de la industria hotelera en nuestro pais, su
estructura, organizacion, implementacion y estrategias que

permitan bajo una categoria y clase incursionar en el mercado.

Contenido: Hoteleria, Introduccion, Antecedentes de la
Industria de la hospitalidad, el producto hotelero, Criterios de
clasificaciébn y categorizacibn de los establecimientos de
hospedaje, Reglamento de Establecimientos de Hospedaje en
Pert, La organizacion y estructura de los establecimientos
hoteleros, puestos y funciones, equipamiento, disefio de
habitaciones, La direccion hotelera, Seguridad e higiene en
establecimientos hoteleros. Las Cadenas Hoteleras, La calidad
hotelera, fuerza de ventas, relaciones publicas e imagen

corporativa en establecimientos hoteleros.

COSTOS Y PRESUPUESTOS EN NEGOCIOS TURISTICOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Carécter: Teorico - practico

Propésito: Contribuir y desarrollar en los estudiantes la
comprension y el tratamiento de los costos y presupuesto en las
diferentes operaciones que desarrollan las empresas de
servicios turisticos, para contribuir a una gestion eficiente y
acertada toma de decisiones orientada al crecimiento econémico

de la empresa.
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Contenido: Los costos en Alimentos y Bebidas. Clasificacion y
naturaleza de los costos. Métodos de costeo, elementos del
costo, estimacion de costos, Seleccion del método de fijacion de
precios en operaciones asociadas a empresas de servicios
turisticos, Analisis de costo volumen utilidad (punto de

equilibrio)., Los presupuestos, estructura y Prondsticos.

GASTRONOMIA INTERNACIONAL

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Teodrico- practico

Propésito: El taller de cocina internacional esta dirigido a
proporcionar a los estudiantes conocimientos basicos de las
cocinas mas importantes internacionalmente como también
podran reconocer y aplicar las diferentes técnicas que en su
mayoria estan estandarizadas con la cual comprenderan la
importancia de cada una, en sus principales aplicacionesy a la
vez identificar los insumos mas representativos de los diversos

paises con extensa riqueza gastronémicas

Contenido: Cocina Francesa, Cortes estandarizados, Salsa
madre, platos tipicos de la cocina francesa, Aplicaciones de
diagramas en la elaboracion de platos, preparacion de platos de
entrada y fondo, cocina espafiola, Elaboracion y descripcion de
las tapas espafiolas, Platos embleméticos de Espafia, cocina
italiana, Pastas Frescas, platos representativos de Italia, cocina

griega, Platos clasicos de Grecia, Introduccién a la cocina china.
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NOVENO CICLO

TESIS I

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de
formacion especifico.

Caracter: Tedrico - practico.

Propdsito: que el estudiante conozca y comprenda los aspectos
metodoldgicos para el desarrollo y presentaciéon del informe final
del trabajo de investigacion de acuerdo al esquema para la
obtencion del Titulo Profesional.

Contenido: Redaccion del informe final del trabajo de
investigacion (Portada, paginas preliminares, problema de
investigacién, marco tedrico, metodologia de la investigacion,
resultados, discusion de resultados, conclusiones,

recomendaciones, referencias bibliograficas).

ADMINISTRACION DE OPERACIONES HOTELERAS

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacioén de especialidad.
Caracter: Teodrico - préactico.

Propésito: Identificar, gestionar y dirigir los diferentes
procedimientos en las operaciones en los diversos
departamentos del establecimiento hotelero, que permitan de
manera articulado una adecuada gestién del establecimiento

orientado a la calidad de servicio.

Contenido

Terminologia hotelera, el departamento de Reservas, el
departamento de Recepcion, El departamento de botones (BELL
BOYS), El departamento de Ama de Llaves, El departamento de

Lavanderia, El departamento de Seguridad, El departamento de
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mantenimiento, ElI Departamento de Relaciones Publicas, El

Departamento de Valet Parking.

DIRECCION Y OPERACION DE AGENCIAS DE VIAJES

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Carécter: Tedrico - practico

Propésito:  brindar conocimientos para la direccion,
administracion, operacién y control de las agencias de viajes,
segun la reglamentacion vigente como empresa de servicios
turisticos. Igualmente la comercializacion y rol que le compete
en los viajes y el turismo. Analiza los nuevos sistemas de
tecnologias e informacion que influyen en la gestion moderna en
las agencias de viajes. Transmitir un profesionalismo con ética
gue incluya, aspectos del comportamiento, un servicio cortes y

competente para los clientes.

Contenido: Marco conceptual: definicion, clasificacion,
constitucion, responsabilidades. Reglamentacién, Organizacién
interna, departamentalizacion, organigrama Yy funciones
especificas. Departamentos operativos: Receptivo, e Interno.
Manuales y formatos. Sistemas computarizados, software
especializado. Marketing y Comercializacién. Organismos

nacionales e internacionales vinculantes.
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INNOVACION GASTRONOMICA

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Propdésito: tiene por propdsito destacar la necesidad de
desarrollar una clara orientacion a la creatividad e
innovacion para conseguir organizaciones exitosas.
Aplica técnicas y herramientas para el desarrollo de
actitudes creativas e innovadoras a la vez que lo invita a
cuestionar paradigmas en la excelencia profesional en el

contexto empresarial.

Contenido: Organiza sus contenidos en las siguientes
unidades de aprendizaje: I. Creativa e innovadora. IlI.
Técnicas de creatividad y de innovacion Il Estrategias de
aprendizajes empresariales. IV Contexto empresarial.

DECIMO CICLO

ADMINISTRACION DE RESTAURANTES

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacioén de especialidad.
Caracter: Teodrico practico

Propdsito Se propone lograr que el participante esté en
capacidad de administrar eficientemente los costos en los
negocios de restaurantes, sobre la base de la aplicacién de los

conocimientos y técnicas adquiridas.

Contenido: Organizacion y Clasificacibn de Restaurantes:
caracteristicas por tipo, funciones basicas de un gerente de A &

B, supervisor, Definicion, Historia y Origen de los restaurantes
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segun su categoria: Cinco Tenedores a Un Tenedor, El origen
de los cafés, posadas y restaurante, cuales son los requisitos
que tienen que cumplir para su funcionamiento y apertura, La
Organizacion y las funciones del personal de servicio: Maitre,
Capitdn de mozos, anfitriona, mozo, server, runner o ayudante.
Estructuras organizacionales y funciones béasicas de un
restaurante. Conoce los deberes y obligaciones de cada puesto
segun el organigrama de trabajo. EI manejo de utensilios, los
usos que tiene, su limpieza y como conservarlos. Tipos de
servicio para una atencion esmerada y de calidad, técnicas de
servicio desde el montaje hasta la despedida del cliente,
Conocimiento total del area Salon —Restaurante, La atencion y
servicio en saldn, la distribucion de las zonas o plazas para una
mejor atencién de los clientes. Conoce la secuencia de servicio
desde que ingresa el cliente al restaurante, Bienvenida, toma de
orden, tips de servicio, la cuenta y despedida. Investiga paso a
paso desde el ingreso del cliente hasta la culminacién del
servicio. La mise en place para el desayuno y los tipos de
desayunos: Americano, francés, buffet, ruso o Gueriddn, tres
platos, el correcto armado de los desayunos y sus diferentes
tipos, las ventajas y desventajas de cada tipo de servicio.
Servicio y recojo de los platos segun cada tipo de servicio.
Dobleces de servilletas, Conoce los diferentes tipos de
servilletas, El correcto tendido de los manteles, cubremantel y el

uso de andarin.
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EMPRENDIMIENTO DE NEGOCIOS TURISTICOS,
HOTELEROS Y GASTRONOMICOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Propésito: El curso provee un conocimiento del manejo
administrativo y ejecutivo de empresas del sector turismo y
hoteleria. Comprende cada area especifica y como se conforma
administrativamente estos negocios y da una vision bastante real
de las diferentes funciones que debe cumplir todo gestor,

administrador y/o ejecutivo de una empresa de este tipo.

Contenido:

Andlisis de la actividad y del negocio turistico, Gestion
econdmico-financiera de empresas turisticas, Organizacion y
recursos humanos, Gestion de operaciones. Bussiness
aplications: tecnologia, Macro-tendencias mundiales y efectos
en el turismo, Contabilidad financiera aplicada a los negocios
turisticos, Etica del ambito turistico, Comportamiento
organizacional en empresas turisticas, Andlisis financiero,
Macroeconomia para empresarios turisticos, Operaciones en
negocios turisticos, Administracion del capital humano,
Formulacién y evaluacién de proyectos turisticos, Administracion
de la mercadotecnia y mercadotecnia de servicios turisticos,
Calidad de los productos y servicios turisticos, Negociacién y
sistemas de informacion para turismo y la hospitalidad, Marco
juridico de los negocios turisticos, Comercializacion de
productos y servicios turisticos, Planeacion estratégica, Disefio
de experiencias turisticas competitivas., Proyecto de negocio

turistico, hoteleros y gastronémicos.
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SISTEMAS INTEGRADOS EN EMPRESAS DE SERVICIOS
TURISTICOS

Naturaleza del curso: Obligatorio y pertenece al area de

formacion de especialidad.
Caracter: Teorico - practico

Propésito: Contribuir y desarrollar en los estudiantes la
comprension y el tratamiento de los diferentes procesos y
operaciones en las empresas de servicios bajo un sistema en el
cual todas las actividades estén integradas bajo el mismo
sistema de gestion logrando que sus actividades sean mas
eficientes.

Contenido: Los sistemas integrados, importancia clasificacion,
funcionamiento y evolucién en empresas de servicios. Aplicacion
de los procedimientos y gestiébn de procesos como ventas,
inventarios, facturacion, etc. en diferentes sistemas integrados
en agencia de viajes (SDG), restaurantes, establecimientos
hoteleros y/o en empresas de servicios vinculadas al sector

turistico.

BAR Y COCTELERIA NACIONAL E INTERNACIONAL

Naturaleza del Curso: Es obligatorio y pertenece al area de

formacioén de especialidad.
Caracter: Tedrico - préactico.

Propésito: desarrollar en los alumnos un conjunto de
conocimientos, técnicas y habilidades para la administracion y
conduccion operativa del area de bar, dentro del ambito del
sector turismo, hotelero y gastrondmico orientando estos

procesos a la satisfaccion del cliente.
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Contenido: La organizacion, El Bar, Tipos de Bar, Entorno del
Bar, Utensilios del Negocio del Bar, Historia y Origen del Bar,
Tipos de Bares: Open Bar, Snack Bar, Bar Piscina, etc;
Preparacion del Bar; Los utensilios del Bar: La onzera y la
coctelera: usos, limpieza y conservacion. Lista de Tareas para
Cerrar el Bar, Copas y Vasos, El Bar Profesional, La Mecéanica
del Barman, El Cliente, Conocimiento del producto (alcohol), Las
Bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas, definiciones y procesos
para su obtencién, Rueda de aromas, Decoracién y Garnish,
Cocteles y Mixiologia, Métodos y Elaboracion de Cocteles,
Cocteles segun sus Propiedades, Equivalencias, Servicios
Responsables de Alcohol, Elaboracion e Investigacion de
Cocteles con distintos tipos de Destilados Nacional e
Internacional, Pisco, Ron, Gin, Vodka, Ginebra, Whisky, Tequila
y mezcal, Cachaza, Cofac, Saque, Cerveza, Elaboracion e
Investigacion de Cocteles con distintos tipos de Destilados

regionales, tipicas: Nacional e Internacional.

CURSOS ELECTIVOS

GESTION PUBLICA DEL TURISMO

Naturaleza del Curso: electivo y pertenece al area de formacion

de especialidad.
Carécter: Tedrico - practico.

Propdsito: propoésito conocer y analizar el entorno, estructura,
elementos, procesos, funcionamiento y desempefio del Estado y
la Administracion Publica Peruana en los niveles central,
regional y local, conforme a la normatividad vigente, asi como

también los avances del proceso de reforma estructural y
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funcional del Estado Peruano y las tareas sobre la ética y la
responsabilidad social del estado.

Contenido: El curso esta organizado en las siguientes unidades
didacticas: El Estado y la Administracion Publica, Organizacion
de la Administracion Publica, Gobierno y Politicas Publicas,
Administraciéon Publica y Sistemas Administrativos y Funcién

Publica y Delitos Contra la Administracion Publica

SERVICIO DE BEBIDAS Y MARIDAJE

Naturaleza del Curso: electivo y pertenece al area de formacion

de especialidad.
Caracter: Tedrico - préactico.

Propdésito: brindar conocimientos sobre el arte de combinar
bebidas y platillos, de tal manera de sacar de ellos, los mejores
sabores y armonias. No s6lo se complementaran, sino que uno
sobre el otro resaltara y expondra, lo mejor de cada uno, crea
sensaciones nuevas, de la degustacion de la bebida con el
platillo elegido. Y es a través del maridaje que se buscaran las
combinaciones adecuadas para hacer del comer, una

experiencia mas placentera y excitante al paladar.

Contenido: Introduccion al mundo del vino: historias, sistemas,
procesos, jerarquia, posturas y responsabilidades; lectura de
etiqueta del vino, técnicas de descorche de vino, aplicacion de
técnicas para el servicio de vino, temperaturas aconsejadas para
el servicio de vino y el vino y su maridaje; La cata organoléptica
de los vinos tintos y rosados. El Marinaje con sus diversas
combinaciones; la tarea del sommelier: recomendar las

combinaciones de comida y vinos, a los comensales.
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ORGANIZACION Y PROTOCOLO DE EVENTOS

Naturaleza del curso: electivo y pertenece al area de formacion

de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico

Proposito: La asignatura comprende el manejo de normas que
ayuden al estudiante a comportarse de una manera correcta y
protocolar en diferentes eventos y reuniones sociales. El curso
toca aspectos importantes de las lineas de consulta que se han
de guardar en reuniones publicas, privadas y diplométicas,

reuniones a nivel nacional e internacional.

Contenido: El curso desarrolla temas como conceptos
generales de protocolo y eventos, asi como importancia y
proyeccion de una buena imagen, la personalidad, protocolo a
seguir en una entrevista, formalidad y puntualidad, la
conversacion en general, principales temas de conversacion.
Protocolo a seguir en una mesa de etiqueta, protocolo a seguir
en eventos diplomaticos, presidentes y edecanes, rangos de
ubicacion entre otros. EI dominio de este tema posibilitara al
estudiante el empleo de instrumentos conceptuales basicos y
fundamentales para el desarrollo profesional en el campo del
Turismo y la Hoteleria. Terminologia basica: Relaciones
publicas, protocolo, organizacibn de eventos, protocolo
empresarial,  Clasificacion de  eventos  corporativos,
Organizacion de reuniones. Tipos de reuniones, Procedimientos,
Organizacion de reuniones. Fases de una reunion, Organizacion
de eventos: Marco legal en la organizacion de eventos Gestion
del ceremonial y protocolo en la organizacién de eventos,
Ceremonial de Estado. Precedencias, Ceremonial, Vocativo,
Actos oficiales, Honras funebres, Ceremonias integrales,

Condecoraciones, Premiaciones, Aniversarios, Inauguraciones.
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Conferencias, Nuevas Tendencias en disefio y Creatividad en la

organizaciéon de eventos.

RELACIONES PUBLICAS

Naturaleza del Curso: electivo y pertenece al area de formacion

de especialidad.
Carécter: Tedrico - practico.

Proposito: Que el alumno conozca la importancia de las
Relaciones Publicas en las organizaciones, y como estas

relaciones ayudan en la vinculacion con el entorno que les rodea.

Contenido: el concepto de relaciones publicas para poder
entender sus particularidades como rama de la comunicacion.
Naturaleza de las relaciones publicas, La opinion publica, los
medios de comunicacibn masiva, caracteristicas de la
comunicacién, comunicacién horizontal, comunicacién vertical,
propositos, proceso, medios, tipos y barreras de la comunicacion

en las organizaciones y La publicidad.

GESTION DE MYPES

Naturaleza del curso: electivo y pertenece al area de formacion

de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico.

Propdsito: Conocer el entorno de la Mypes, rol del Estado y

sector privado en el desarrollo de las Mypes.

Contenido: Concepto de Mypes, tipos y problematica del sector.
Necesidades y ventajas competitivas de las Mypes. Plan de
comercializacion en las Mypes y experiencias nacionales e

internacionales de comercializacion. Microcréditos; utilizacion de
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instrumentos en micro finanzas y acceso de créditos. Una nueva
alternativa de desarrollo: Las Mypes. Programas de capacitacion
para Mypes y desarrollo de servicios de consultoria y asistencia

técnica para este sector.

SISTEMAS DE INFORMACION GERENCIAL

Naturaleza del curso: electivo y pertenece al area de formacion

de especialidad.
Caracter: Tedrico - practico.

Propdsito: Proporcionar al alumno conocimientos para
Comprender el modo en que los sistemas de informacién
responden a la estrategia empresarial y como las nuevas
tecnologias de informacién y comunicacion (TIC’s) brindan

soporte y servicios a la gestion de los negocios actuales.

Contenido: La era de la informacién, usos estratégicos de los Sl
— 1y 2, tecnologias de la informacion, administracion de base de
datos e informacion, telecomunicaciones, Internet y la tecnologia
inaldmbrica, proteccion de los sistemas de informacién,
comercio habilitado y administracion del conocimiento, mejora

en la toma de decisiones y planeacion de sistemas.

Los cursos electivos son seis. Tres de formacion especifica y

tres son de especialidad
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