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PRESENTACIÓN 
 

 

El Diseño Curricular del Programa Académico de Turismo Hotelería y Gastronomía ha 

sido diseñado con el objetivo de que nuestros futuros profesionales adquieran una 

formación sistémica y completa, desarrollando en ellos las competencias, habilidades y 

destrezas necesarias para gestionar empresas de este rubro y con ello destacar 

profesionalmente en un mundo totalmente competitivo y globalizado. Contamos también 

con una moderna infraestructura y tecnología avanzada que hacen sólida nuestra 

formación profesional, científica, tecnológica y humanística y para lograr los objetivos, 

se considera tres Tipos de estudios: estudios generales, estudios específicos y estudios 

de especialidad; las prácticas pre – profesionales, las mismas que podrán ser realizadas 

al cumplir con los créditos solicitados en el reglamento de Practicas Pre Profesionales 

vigente. Se ofrecen también una relación de cursos electivos obligatorios que le 

permitirá al estudiante adquirir una mayor especialización, complementando y 

reforzando lo aprendido. Concluido los estudios y cumpliendo con las exigencias de las 

evaluaciones, los estudiantes tendrán la posibilidad de obtener una certificación por la 

especialización cursada.  

¡Bienvenidos a la maravillosa Carrera Profesional de Turismo Hotelería y Gastronomía! 

 

 

 

 

 

 

 

Dr. JORGE LUIS LÓPEZ SÁNCHEZ 

DECANO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES 
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XI. TABLAS DE HOMOLOGACION 

PLAN DE ESTUDIOS 2016 PLAN DE ESTUDIOS 2015 

  

CICLO  - I   

Asignaturas Asignaturas 

Lenguaje I Lenguaje I 

Historia del Perú Historia del Perú 

Métodos y Técnicas del Estudio 
Universitario. 

Métodos y Técnicas del Estudio Univ. 

Matemática Básica I Matemática Básica I 

Psicología General Psicología General 

Ingles I Ingles I 

    

CICLO  - II   

Asignaturas Asignaturas 

Lenguaje II  Lenguaje II  

Matemática Básica  II Matemática Básica  II 

Taller de Introducción a la Carrera de 
Turismo, Hotelería y Gastronomía 

Taller de Introducción a la Carrera de Turismo, 
Hotelería y Gastronomía 

Ecología y Protección del Medio 
Ambiente 

Ecología y Protec. del Medio Ambiente 

Economía General Economía General 

Ingles II Ingles II 

    

CICLO  - III   

Asignaturas Asignaturas 

Nutrición y Dietética Nutrición y Dietética 

Microeconomía Microeconomía 

Contabilidad General Contabilidad General 

Informática Aplicada a los Negocios Informática Aplicada a los Negocios 

Matemática Aplicada a los Negocios Matemática Aplicada a los Negocios 

Ingles III Ingles III 

    

CICLO  - IV   

Asignaturas Asignaturas 

Técnicas de Cocina y Manipulación de 
Alimentos 

Técnicas de Cocina y Manipulación de Alimentos 

Matemática Financiera Matemática Financiera 

Estadística I Estadística I 

Macroeconomía Macroeconomía 

Higiene y Seguridad - Sistema HACCP Higiene y Seguridad - Sistema HACCP 

Ingles IV Ingles IV 
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CICLO  -  V   

Asignaturas Asignaturas 

Técnicas de Guiado Técnicas de Guiado  

Investigación de Mercados Investigación de Mercados 

Estadística II Estadística II 

Gastronomía Regional Gastronomía Regional 

Panadería Nacional e Internacional Panadería Nacional e Internacional 

Legislación Turística Legislación Turística 

    

CICLO  -  VI   

Asignaturas Asignaturas 

Pastelería Nacional e Internacional Pastelería Nacional e Internacional 

Turismo de Aventura; Campismo y 
Excursionismo 

Turismo de Aventura; Campismo y Excursionismo 

Gastronomía Peruana Gastronomía Peruana 

Gestión de la Calidad Gestión de la Calidad 

Gestión de Alimentos y Bebidas Gestión de Alimentos y Bebidas 

Organización y Protocolo de Eventos Organización y Protocolo de Eventos  

    

CICLO  -  VII   

Asignaturas Asignaturas 

Gestión Logística Hotelera y de 
Restaurantes 

Gestión Logística Hotelera y de Restaurantes 

Gastronomía Internacional Gastronomía Internacional 

Zonas ,Circuitos y Paquetes Turísticos Zonas ,Circuitos y Paquetes Turísticos 

Administración de Recursos Humanos Administración de Recursos Humanos 

Marketing de Servicios Marketing de Servicios 

Metodología de la Investigación 
Científica 

Metodología de la Investigación Científica 

    

CICLO  -  VIII   

Asignaturas Asignaturas 

Administración de Empresas Hoteleras Administración de Empresas Hoteleras 

Bar y Cockteleria Nacional e 
Internacional 

Bar y Cockteleria Nacional e Internacional 

Administración de Restaurantes Administración de Restaurantes 

Conservación del Patrimonio Sostenible y 
Museología 

Conservación del Patrimonio Sostenible y 
Museología 

Tesis I Tesis I 

Electivo Electivo 

    

 
 
 
 
 
 

  



 
UNIVERSIDAD DE HUÁNUCO                                                  EAP de Turismo, Hotelería y Gastronomía  

 

Diseño Curricular 2016 del Programa Académico de Turismo, Hotelería y Gastronomía 

 
 

71 

CICLO  -  IX 

Asignaturas Asignaturas 

Administración de Clubes, Casinos y Salas 
de Juego 

Administración de Clubes, Casinos y Salas de 
Juego 

Planeamiento Estratégico en Turismo, 
Hotelería y Gastronomía 

Planeamiento Estratégico en Turismo, Hotelería y 
Gastronomía 

Administración de Agencias de Viaje Administración de Agencias de Viaje 

Tesis II  Tesis II 

Electivo Electivo 

    

CICLO  -   X   

Asignaturas Asignaturas 

Formulación y Evaluación de Proyectos 
Turísticos, Hoteleros y Gastronómicos 

Formulación y Evaluación de Proyectos Turísticos, 
Hoteleros y Gastronómicos 

Ética y Responsabilidad Social Ética y Responsabilidad Social 

Negocios Turísticos, Hoteleros y 
Gastronómicos 

Negocios Turísticos, Hoteleros y Gastronómicos 

Sistema Computarizado de Recepción y 
Reservas 

Sistema Computarizado de Recepción y Reservas 

Electivo Electivo 

    

ELECTIVOS   

Asignaturas Asignaturas 

Gestión de Ventas Gestión de Ventas 

Relaciones Públicas Relaciones Públicas 

Gestión de MYPES Gestión de MYPES 

Envases y Embalajes Normas Internacionales de Calidad 

Promoción y Gestión de Exportación Promoción y Gestión de Exportación 

Sistema de Información Gerencial Sistema de Información Gerencial 

 
 
 
PLAN DE ESTUDIOS 2016 

 
 

PLAN DE ESTUDIOS 2008 
  

CICLO  - I   

Asignaturas Asignaturas 

Lenguaje I Lenguaje 

Historia del Perú Historia Regional y del Perú I  

Métodos y Técnicas del Estudio 
Universitario. 

Métodos y Técnicas del Estudio Univ. 

Matemática Básica I Matemática Básica I 

Psicología General Psicología General 

Ingles I Ingles I 
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CICLO  - II 

Asignaturas Asignaturas 

Lenguaje II  Taller de Redacción y Oratoria 

Matemática Básica  II Matemática Básica II 

Taller de Introducción a la Carrera de 
Turismo, Hotelería y Gastronomía 

Administración Turística y Hotelera 

Ecología y Protección del Medio 
Ambiente 

Ecología 

Economía General Economía General 

Ingles II Ingles II 

  

CICLO  - III  

Asignaturas Asignaturas 

Nutrición y Dietética Nutrición y Dietética 

Microeconomía Antropología 

Contabilidad General Contabilidad Básica 

Informática Aplicada a los Negocios 
Informática Aplicada a Turismo, Hotelería y 
Gastronomía 

Matemática Aplicada a los Negocios 
Contab. Aplicada a Turismo, Hotelería y 
Gastronomía 

Ingles III Ingles III 

  
CICLO  - IV  

Asignaturas Asignaturas 

Técnicas de Cocina y Manipulación de 
Alimentos 

Introducción a la Gastronomía 

Matemática Financiera Matemática Financiera 

Estadística I 
Estadística Aplicada a Turismo, Hotelería y 
Gastronomía 

Macroeconomía 
Economía Aplicada al Sector Turismo y 
Hotelería 

Higiene y Seguridad - Sistema HACCP Arqueología Regional 

Ingles IV Ingles IV 

 
 

CICLO  -  V  

Asignaturas Asignaturas 

Técnicas de Guiado Taller de Guiado 

Investigación de Mercados Investigación de Mercados 

Estadística II Tipología del Turismo 

Gastronomía Regional Taller de Cocina Regional 

Panadería Nacional e Internacional Actividad: Danzas y Folklore 

Legislación Turística Legislación Turística y Hotelera 
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CICLO  -  VI 

Asignaturas Asignaturas 

Pastelería Nacional e Internacional Taller de Pastelería y Repostería 

Turismo de Aventura; Campismo y 
Excursionismo 

Ecoturismo 

Gastronomía Peruana Taller de Cocina Peruana 

Gestión de la Calidad Gestión de la Calidad 

Gestión de Alimentos y Bebidas 
Organización y Gestión de Empresas 
Gastronomía 

Organización y Protocolo de Eventos Protocolo de Eventos 

  
CICLO  -  VII  

Asignaturas Asignaturas 

Gestión Logística Hotelera y de 
Restaurantes 

Gestión Logística para Hoteles y Restaurantes 

Gastronomía Internacional Taller de Cocina Internacional 

Zonas ,Circuitos y Paquetes Turísticos Organización de Actividades de Recreación 

Administración de Recursos Humanos Administración de Recursos Humanos 

Marketing de Servicios Gestión de Comercialización 

Metodología de la Investigación 
Científica 

Metodología de la Investigación Científica 

  
CICLO  -  VIII  

Asignaturas Asignaturas 

Administración de Empresas Hoteleras Organización y Gestión de Empresas Hoteleras 

Bar y Cockteleria Nacional e 
Internacional 

Bar Nacional e Internacional 

Administración de Restaurantes 
Seg. Mant. En Instal. Turísticas,  Hoteleras y 
Restaurantes 

Conservación del Patrimonio Sostenible 
y Museología 

Patrimonio Cultural y Museología 

Tesis I Seminario de Tesis I 

Electivo   

 
 

CICLO  -  IX  

Asignaturas Asignaturas 

Administración de Clubes, Casinos y 
Salas de Juego 

Administración de Clubes y Casinos 

Planeamiento Estratégico en Turismo, 
Hotelería y Gastronomía 

Planeamiento Estratégico en Turismo y 
Hotelería 

Administración de Agencias de Viaje Organización y Gestión de Agencia de Viajes 

Tesis II Seminario de Tesis II 

Electivo   
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CICLO  -   X 

Asignaturas Asignaturas 

Formulación y Evaluación de Proyectos 
Turísticos, Hoteleros y Gastronómicos 

Evaluación de Proy. Tur. Y Hoteleros 

Ética y Responsabilidad Social Ética y Deontología Profesional 

Negocios Turísticos, Hoteleros y 
Gastronómicos 

Formulación de Proy. Tur y Hoteleros 

Sistema Computarizado de Recepción y 
Reservas 

Constitución y Derechos Humanos 

Electivo   

  
 
ELECTIVOS   

Asignaturas Asignaturas 

Gestión de Ventas Actividad: Fotografía 

Relaciones Públicas Relaciones Públicas 

Gestión de MYPES Comportamiento Organizacional 

Envases y Embalajes Actividad: Etiqueta Social 

Promoción y Gestión de Exportación Geografía del Perú 

Sistema de Información Gerencial Introducción a la Administración 

 
 

 

 

 

 

 

 


